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Invecchiati in botti di rovere gla- usate 1
questi sono rum nati dalla tradizione e distill o

Nelle seguenti pagine, scoprirai cosa rende cosi speciale il rfim, r
proveniente da questa parte del mondo. Grazie alla loro diversita e _'“' o
alla loro versatilita in miscelazione, i rum Al;thqnhc Carlbbean_‘__- .
Rum (ACR) riescono a soddisfare qualsraa palat-o-&gustq. Servitoin _-f ‘
un cocktail, in un long drink o semplicemente liscio, il rum ACR

offre la liberta di esplorare e scoprire il vero gusto dei Caraibi.
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VALE LA PENA ASPETTARE

Il rum puo a ragione vantare di essere il
distillato piu versatile al mondo. Al di la di
ogni tentativo di generalizzazione, puo essere
considerato un drink per tutti, da gustare
ovunque. Restano comunque i Caraibi la
patria del rum, nobile distillato che da quasi
400 anni intreccia storia e tradizione.

11 distillato che oggi conosciamo come rum ¢ infatti nato nei
Caraibi in epoca coloniale come frutto della coltivazione della
canna da zucchero (pianta originaria di Papua Nuova Guinea). In
realta, ovunque si coltivasse canna da zucchero esisteva una
produzione di distillati, e cio ben prima chelo zucchero diventasse
una vera e propria industria. Ben presto tuttavia i rum dei Caraibi
assunsero un’indiscussa posizione di preminenza.

o Nel XXVII secolo, uno scrittore descrisse il distillato di Barbados

f come “potente, infernale e terribile”. Ma solo pochi anni piu tardi
L un capitano olandese di ritorno dalle Indie Occidentali scrisse
! ; invece: “il distillato adesso é pit delicato sulla lingua e ha acquisito
un colore dorato durante il viaggio”.

Nel XVIII secolo, un barile del migliore rum invecchiato alle
Barbados fece la sua comparsa addirittura in occasione del
discorso di insediamento di George Washington.

Sulla base di questo voto di fiducia, i produttori di rum dei Caraibi
hanno investito i successivi secoli nel perfezionare l'arte della
produzione del rum.

Oggi, quasi tutto il rum & invecchiato in botti di rovere e il magico
processo permette al rum di acquisire sfumature dal dorato al
marrone scuro. Importante come I'invecchiamento, ¢ la fase finale
della produzione, il blending: una vera e propria forma darte, il cui
obiettivo ¢ la creazione di rum raffinati. Il blending rende possibile
la nascita di numerose e diverse “incarnazioni dello spirito del
rum” nel rispetto delle caratteristiche e delle tradizioni peculiari di
ciascun territorio, per dare vita all'inconfondibile e unico

—Vero Rum dei Caraibi.
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IL MARCHIO DI QUALITA

Il marchio Authentic Caribbean Rum
(ACR) e nato come simbolo riconoscibile
di origine e qualita, per aiutare consumatori
e operatori del settore a identificare
facilmente i brand ACR, e per promuovere
la cultura del vero rum dei Caraibi.

Geografia, tradizione, eredita e distillazione, invecchiamento e
blending possono variare molto per ogni singolo rum. Pertanto
esistono rum anche molto diversi tra loro, che oggi sono riuniti
sotto l'unico marchio Authentic Caribbean Rum e caratterizzati
dalla stessa passione per l'altissima qualita.

Per avere diritto a esibire il marchio, i rum devono essere
realizzati con succo, sciroppo o melassa di canna da zucchero e
prodotti all'interno dei Paesi appartenenti al CARIFORUM?*. 1
prodotti che rientrano in questa categoria devono soddisfare
specifiche regole di produzione e possono contenere miscele di
rum diversi al fine di ottenere le caratteristiche desiderate.

I nostri produttori hanno impiegato secoli a perfezionare I'arte
della distillazione, invecchiamento e blending, al fine di creare
rum che oggi possono vantare il titolo di Authentic Caribbean
Rum (ACR). I nostri rum sono distillati esclusivamente a partire
da zucchero fermentato proveniente da canna da zucchero e
distillati al di sotto del valore volumetrico del 96% di alcol. Dalla
distillazione al blending, per ottenere il gusto esclusivo nei nostri
rum, non sono impiegati additivi. Per ottenere una determinata
sfumatura di colore potra occasionalmente essere utilizzata una
ridotta quantita di caramello. La passione e la qualita artigianale
da cui nascono i nostri rum danno luogo a un'ampia gamma di
prodotti, ciascuno con un carattere diverso, che rispecchia la
diversita dei territori di produzione e dei popoli che li abitano.

AUTHENTIC CARIBBEAN RUM

Tutti i rum Authentic Caribbean Rum sono prodotti secondo i
migliori standard e pertanto sono conformi alle piu restrittive
regolamentazioni di settore in fatto di dichiarazioni relative
all'invecchiamento. Ogni dichiarazione sull'invecchiamento di un
rum Authentic Caribbean Rum sara sempre riferita unicamente
all'eta del rum pit giovane presente in miscela. Ad esempio, una
bottiglia di Authentic Caribbean Rum che indichi “8 anni”
sull'etichetta potra anche contenere rum piu invecchiati, ma
nessuno dei componenti avra un invecchiamento inferiore ad otto
anni effettivi.

* CARIFORUM eé stata istituita nel 1992. Quindici stati caraibici sono membri a pieno
titolo di CARIFORUM: Antigua e Barbuda, Bahamas, Barbados, Belize, Dominica,
Repubblica Dominicana, Grenada, Guyana, Haiti, Giamaica, Saint Kitts e Nevis,
Saint Lucia, Saint Vincent e Grenadine, Suriname e Trinidad e Tobago.
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GREARE IL VERO RUM

Dalla piantagione alla distilleria

Quando il sole primaverile si riversa sulle campagne dei
Caraibi, si raccoglie la canna da zucchero e inizia cosi la storia
del vero rum.

Ricavare il succo

Le canne da zucchero veng tagliate, macinate e spremute
fino ad ottenere il prezioso succo che puo essere usato cosi com’e
per la produzione del rum.

La magia della fermentazione

Dopo avere rimosso i cristalli di zucchero, cio che rimane € un
liquido denso chiamato melassa. Questo oppure il puro succo
di canna diventera il nostro distillato. Il rum viene sottoposto
a fermentazione, magico procedimento che avviene grazie
all'acqua, lievito, e tanta esperienza e dedizione. Quando lo
zucchero si trasforma in alcol sta per nascere il rum.

Catturare lo spirito

Durante la distillazione, il prezioso liquido viene posto a
riscaldare in una caldaia, dove avviene l'evaporazione dell’alcol,
poi “catturato” per costituire il “cuore” del distillato.

Invecchiare da saggezza

Il rum € pronto per essere versato nelle botti di rovere, nelle quali
puo maturare per molti anni, diventando cosi piu strutturato,
saggio e profor

La magia creativa del master blender
Infine, il rum invecchiato puo essere combinato con varie altre
annate di rum, per raggiungere il perfetto equilibrio aromatico.

iy
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ANTIGUA E BARBUDA

Bellissima isola formata da circa 108 kmq
di roccia vulcanica, corallo e calcare, con
ben 365 spiagge contornate da palme.

I primi insediamenti abitativi, che risalgono circa al 2.400 AC,
furono compiuti dall’antico popolo di Ciboney, popolo che creava
manufatti di conchiglie e pietra ritrovati in diversi siti attorno
all'isola.

Le temperature sono relativamente costanti per tutto 'anno:
d’inverno variano trai23 ei26 °C, mentre durante I'estate sono in
genere comprese trai 30 ei35 °C.

Antigua e Barbuda e la sede di:

« Antigua Distillery Ltd, St. John’s,
produttrice di English Harbour 5 Year Old.
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English Harbour 5 Year Old

Antigua Distillery Ltd, Antigua.

Agliinizi del XX° secolo, una serie di rum shop autonomi di Antigua
si sono uniti per formare la Antigua Distillery Ltd. Negli anni ‘60, la
distilleria & passata dalla produzione di rum invecchiati molto
corposi a varieta dalla struttura piu delicata, gli stessi prodotti oggi.
I processi di distillazione di questi rum esclusivi prevedono l'uso di
lievito da panificazione e 'uso di alambicchi di rame.

Il rum English Harbour Five Year Old appartiene alla gamma di
rum invecchiati di elevata qualita che porta il nome English
Harbour. Fermentato con lieviti utilizzati per il pane, distillato
in alambicchi di rame e maturato in botti di rovere, offre una
morbidezza straordinaria. Si consuma liscio, con ghiaccio, con
acqua o nei cocktail.

Aspetto: Ramato.

Aroma: Rovere americano,
leggermente affumicato.

i el
o i

Palato: Mela matura,
cocco e accenni di cannella. i

Titolo alcolometrico: 40%

Altri rum prodotti dalla Antigua
Distillery: English Harbour 3 Year Old,
10 year old e le varieta 1981 e White

Rum, oltre al Cavalier Antigua Rum. w_

i lfrffi' i3

Antigua Rum
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Spiagge sabbiose e mari turchesi a ovest, una
costa rocciosa a nord e le onde dellAtlantico
a est: Barbados é lisola perfetta.

Le prime tracce degli insediamenti Arawak risalgono al 1600 A.C.
Secoli dopo, arrivarono sull’isola spagnoli e portoghesi, ma furono
gli inglesi a rivendicarla nel 1625 e la loro influenza coloniale €
ancora visibile un po’ ovunque. In passato, la fortuna dell'isola
dipese in buona parte dalla coltivazione di canna da zucchero
introdotta dagli olandesi nella prima meta del XXVII secolo,
motivo per cui Barbados ha ancora diverse distillerie locali.
Barbados € luogo di relax, dal clima soleggiato e piacevolmente
caldo tutto 'anno con massime diurne di 25-30 °C, e una leggera
escursione termica notturna, perfetta per godersi il proprio rum
preferito. In estate, le temperature rima:ngono tra 30-35 °C.

Barbados ¢ la sede di:

B Y
« Mount Gay Distilleries Ltd, Bridgetown, Barba (,i 0S
produttori del Mount Gay Extra Old.
» R.L. Seale & Co Ltd, Christ Church,
produttori del Doorly’s XO.
« St. Nicholas Abbey, St. Peter,
produttori del St. Nicholas Abbey.

» West Indies Rum Distillery, St. Michael,
produttori del rum Cockspur Fine.

17
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Cockspur Fine Rum

Hanschell Innis, Barbados.

Il rum Cockspur viene prodotto alle Barbados dalla West Indies
Rum Distillery dal 1884, quando la distilleria fu fondata
dallimmigrato danese Valdemar Hanschell che gestiva un
commercio di barche nei pressi di Bridgetown. Oggi il marchio con
il gallo sull’etichetta, simbolo dell'orgogliosa nazione di Barbados,
viene esportato in molti paesi. Il rum Cockspur Fine € un distillato
versatile che puo essere bevuto liscio, con ghiaccio o in gustosi
cocktail. Non ci sono regole!

Aspetto: Giallo molto chiaro.

Aroma: Distillato di ciliegia con una calda
sensazione. Al naso dolce e mieloso per meta
dell'esperienza iniziale, per terminare con
zucchero di canna che completa l'esperienza.
Non troppo complesso, ma molto piacevole.

Palato: Inizia estremamente uniforme,
diventando poi speziato sul palato. Leggera
piccantezza sul retro della gola. Un crescendo
pepato nonostante sia molto rotondo e
caldo, per poi abbandonarsi alla cannella
dei Caraibi. Eccezionale sensazione in bocca
con un sapore leggermente burroso verso la
fine. Un'esperienza estremamente piacevole
per quello che potrebbe essere considerato
un rum standard. Le sfumature di zucchero
di canna e alcol sono molto forti, con
sottofondi tenui di limone.

Titolo alcolometrico: 37.5%

Altri rum prodotti da West Indies
Rum Distillery: Old Gold e VSOR.
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Doorly’s XO

R.L. Seale, Barbados.

R.L. Seale ¢ un’azienda a gestione familiare da quattro generazioni.
Lazienda € una delle poche distillerie indipendenti rimanenti ai
Caraibi e la sua sede & la Foursquare Rum Distillery alle Barbados.
Vanta una straordinaria cantina di rum invecchiati.

Il rum Doorly’s XO della House of Martin Doorly € uno dei marchi
pitl antichi prodotti alle Barbados. XO ¢ il prodotto di punta di
Doorly’s e si distingue per una seconda maturazione in botti da
sherry oloroso spagnolo, che conferiscono un carattere complesso e
un profilo distintivo.

Aspetto: Ambrato intenso.

Aroma: Peso medio ed elegante.
Sapore di noce, poi ricca dolcezza
profumata: miele di acacia, mango.
Pieno, complesso e dolce.

Palato: Sottile complessita carica
di vaniglia. Banana cotta, uva
passa dolce, uva sultanina,

accenni di noce. #
B
—

Titolo alcolometrico: 40%

Altri rum prodotti da R.L. Seale:
Doorly’s 5 year old, Doorly’s 12 year
old, Doorly’s White, R.L. Seale’s

10 Year Old ed ESA Field White.
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Mount Gay Black Barrel

Mount Gay Distilleries, Barbados.

Il1rum Mount Gay € prodotto a Barbados con passione ed eccellenza
impareggiabile, dal 1703. Ricavato dalla ricca canna da zucchero
utilizzando 'acqua incontaminata dell’isola filtrata dai coralli, il
rum Mount Gay € un'espressione sontuosa e inimitabile dell’arte di
vivere delle Barbados. Le Mount Gay Distilleries hanno una
filosofia basata sull equilibrio della maturazione piu che sulla
precisa eta di invecchiamento.

Lultima creazione del Master Blender Allen Smith, Black Barrel, ¢ la
produzione limitata di un blend di rum giovani da pot still e di rum
invecchiati da colonna. In un processo chiamato finishing, questo
assemblaggio viene affinato una seconda volta in barili ex-Bourbon
altamente tostati. Questo processo unico dona aromi speziati molto
decisi ed equilibrati.

Aspetto: Ambra-marrone.

Aroma: Carattere del rovere ricco,
maturo, con note fruttate dolci e un
leggero aroma simile alla banana.

Palato:
Corposita leggera, sentori di frutta
matura e legno, estremamente

vellutato.

Titolo alcolometrico: 40% R—
Altri rum prodotti dalle Mount Gay MHUHTF'JA*
Distilleries: Mount Gay Eclipse, Mount d103 v

Gay Eclipse Silver, Mount Gay Extra Old = i

e Mount Gay 1703.
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St. Nicholas Abbey
St. Nicholas Abbey, Barbados.

Fondata nel 1658, la St. Nicholas Abbey € una piantagione
giacobina situata nel distretto incontaminato di St. Peter. Durante
i 350 anni di storia, la fonte principale della St. Nicholas Abbey e
sempre stato lo zucchero e i prodotti derivati, ad eccezione della
produzione di sciroppo di zucchero interrotta nel 1947. Il 2006
segna una svolta nelle sorti della St. Nicholas Abbey grazie
all'intervento della famiglia Warren, che l'acquista, la restaura e
rende nuovamente operativi la pressa a vapore, l'evaporatore per
lo sciroppo, 'alambicco e con essi, la produzione del rum di alta
qualita a St. Nicholas Abbey.

La St. Nicholas Abbey ora produce rum esclusivamente da sciroppo
estratto da canna tagliata a mano nelle piantagioni circostanti.
Attualmente producono un rum bianco e un rum dorato di 5 anni.
Con una disponibilita molto limitata, il rum viene imbottigliato a
mano in bottiglie cesellate con numero e data. Questo rum
artigianale riflette realmente la provenienza, il patrimonio e
lautenticita della St. Nicholas Abbey.

3arbados

Aspetto: Ambrato chiaro.

Aroma: Sentori dolci di
caramella fondente, cioccolato e
cannella, con accenni di tabacco.

Palato: Incredibilmente
vellutato con note di frutta
secca, agrumi e spezie dolci.
Il retrogusto & setosamente
rotondo e molto lungo.

Titolo alcolometrico: 40%

Altri rum prodotti dalla St. Nicholas
Abbey sono quello bianco, da 12 e 15
anni, selezionato da Larry Warren
dalle cantine di R L Seale.

21
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BELIZE

Sebbene si trovi nella parte continentale
dellAmerica Centrale, il Belize e
culturalmente e storicamente pii legato
alle isole caraibiche di lingua inglese che
non ai vicini Paesi latino-americani.

1l paesaggio del Belize ¢ a dir poco diversificato. I monti Maya, i
bacini e gli altipiani dominano la parte meridionale del Belize,
numerosi fiumi e torrenti bagnano le pianure settentrionali, mentre
la costa piatta & punteggiata da lagune. Ignorato dagli avventurieri
spagnoli alla ricerca dei tesori in America del Sud, il Belize trovo
ricchezza non nell'oro ma nell’agricoltura. Alla fine del diciottesimo
secolo, le zone costiere ospitavano popolazioni sempre maggiori di
proprietari di piantagioni inglesi e olandesi. Il Belize possiede un
clima subtropicale con stagioni delle piogge e secche.

11 Belize ¢ la sede di:

« Travellers Liquors Ltd, Belize City
produttori dei Travellers Rums.

24
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Travellers 5 Barrel*
Travellers Liquors Ltd, Belize.

o

1l rum Travellers 5_ Ba

25
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REPUBBLICA DOMINICANA

La stagione delle piogge é da maggio a
novembre, e soleggiato di giorno con brezze
calde di notte: latmosfera ideale per ballare

e divertirsi con cola e rum!

La Repubblica Dominicana si trova nell'arcipelago delle Grandi
Antille nell'isola caraibica di Hispaniola, condivisa con la
Repubblica di Haiti. Nel 1492 Cristoforo Colombo eil suo equipaggio
trovarono lisola abitata da una grande popolazione di indigeni
Taino, che si dimostrarono amichevoli con gli esploratori e li
accolsero pacificamente. La terra era fertile, ma di maggiore
importanza per gli spagnoli fu la scoperta dell’oro.

Al centro del territorio si ergono tre catene montuose che corrono
da est a ovest e includono Pico Duarte, la montagna piu alta dei
Caraibi. Nelle antiche strade coloniali nella capitale di Santo
Domingo risuona l'eco del merengue e si possono ammirare i
primissimi monumenti coloniali di tutto il continente americano, la
prima cattedrale, il primo ospedale, la prima cappella e la prima
universita.

La Repubblica Dominicana é sede di:

« Brugal & Co, Puerto Plata,
produttori del Brugal 1888.

» Ron Barcel6, Santo Domingo,
produttori del Barcel6 Imperial.

27
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Brugal 1888

Brugal & Co, Repubblica Dominicana.

La famiglia Brugal distilla, fa maturare e imbottiglia rum nella
Repubblica Dominicana da 5 generazioni, dal 1888, ed € uno dei
produttori mondiali leader di rum. Tutti gli ingredienti provengono
da fattorie locali dominicane e come per il single malt, utilizzano i
loro propri rum invecchiati per ogni bottiglia di Brugal. I Maestros
Roneros sono i custodi del rum e garantiscono con passione lalta
qualita del Brugal nel tempo.

Brugal vende 3,5 milioni di casse a livello locale, oltre al mercato
chiave della Spagna. Brugal 1888 € un rum invecchiato in legno
doppio di qualita eccelsa, 6-8 anni in botti ex-whisky di rovere
americano bianco, seguiti da 2-4 anni in botti di rovere spagnolo,
per creare questo rum dorato di qualita superiore la cui sottile
complessita risulta evidente al palato.

fiel

Aspetto: Ambrato scuro.

7 o=
7 L

Aroma: Complesso con sfumature speziate,
accenni di cioccolata, caffé tostato, cannella
e frutta secca.

Palato: Speziato e corposo. Sfumature -
di mou, caramello, legno e liquirizia.

Titolo alcolometrico: 37.5%

e

Altri rum prodotti: Brugal Extra Dry, “E‘\
Brugal Afiejo, Brugal XV e Papa Andreés. h e \\f \
' E_ J
ISSS
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Barcel6 Imperial

Ron Barceld, Repubblica Dominicana.

Barcel6 ¢ stata fondata nel 1930. Negli anni ‘80, il marchio si e
posizionato come leader sul mercato del rum e nel 1992 ha iniziato
'esportazione in 10 paesi. Nel 2001, € stata costruita una distilleria
di rum all'avanguardia e oggi il rum Barcel6 € venduto in oltre 40
paesi. Creato nel 1980 da Miguel Barcel6, Barcel6 Imperial e
riconosciuto per il suo invecchiamento, che garantisce una
combinazione perfetta di carattere e morbidezza. E stato premiato
come “migliore rum al mondo”, ricevendo il massimo punteggio
nella storia di questi prestigiosi premi dal Beverage Testing
Institute of Chicago (1999).

Aspetto: Rossastro scuro-ambrato.

Aroma: Finisce con un’evanescenza
lunga e fruttata di burroso mou e un
accenno di foglia di tabacco e pepe.

Palato: Leggero sentore
di vaniglia e caramello con
accenni di miele, seguito
dall'apertura di spezie dolci
e cacao. Lungo sul palato
con un finale pepato.

Titolo alcolometrico: 38%

Altri rum prodotti da Ron F! ] :
Barcelé: Ron Barcelé Gran Afiejo, =3
Ron Barcel6 Afiejo, Ron Barcelé e
Dorado e Ron Barcelé Blanco, iy

oltre al Ron Siboney. i

3
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Chiamata Xaymaca, cioé “terra di legno e
acqua’”, dagli indigeni Taino di lingua Arawak
che abitarono originariamente lisola, la
Giamaica fu rivendicata dalla Spagna ai
tempi di Cristoforo Colombo e resistette a
molte incursioni dei pirati che colpirono la
citta ora nota come Spanish Town. Piu tardi,
I'Inghilterra rivendico lisola con un’incursione
navale e i bucanieri dell’isola la difesero dagli
attacchi di altre potenze coloniali in cambio
di un rifugio permanente.

Le temperature medie in Giamaica oscillano tra 27 e 32 °C, con
luglio e agosto come mesi piu caldi e febbraio quello pit freddo.
Le piogge giamaicane cadono a maggio e a giugno e di nuovo
a ottobre e novembre. Quando piove in Giamaica le piogge sono
brevi e abbondanti, sempre seguite dal sole... e da un altro bicchiere
dirum!

La Giamaica é la sede di:
» The Hampden Estate, Trelawny,
produttori di Hampden Gold e Rum Fire.

» National Rums of Jamaica, Kingston,
produttori di Monymusk Plantation.

« J Wray & Nephew Ltd, Kingston,
produttori di Appleton Estate Rare Blend.

30
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Appleton Estate Rare Blend
J Wray and Nephew, Giamaica

Il rum Appleton Estate Jamaica € una selezione di rum invecchiati
e miscelati dalla piu antica distilleria giamaicana, dove viene
prodotto rum fin dal 1749. Prodotto ancora in gruppi di piccoli
alambicchi in rame unici, piti di 1,1 milioni di casse di rum Appleton
Estate Jamaica vengono consegnatiin 60 paesi ogni anno, rendendo
Appleton Estate uno dei marchi di rum pit riconosciuti al mondo. 11
prodotto di punta ¢ il rum Appleton Estate Rare Blend, una miscela
eccezionale di rum invecchiati almeno 12 anni. Questi rum vengono
prodotti a mano presso le strutture Estate, distillando un rum
corposo con un profumo classico fruttato di albicocche e buccia di
arancia, vaniglia e melasse.

Aspetto: Bronzo vivo luminoso.

Aroma: Fragranze mature
di noci, noce moscata,
buccia d’arancia e vaniglia.

Palato: Burroso, zucchero
di canna cremoso con un
retrogusto agrodolce.

Titolo alcolometrico: 40%

Altri rum prodotti da J Wray

and Nephew: Appleton Estate
Signature Blend, Appleton Estate
Reserve Blend, Appleton Estate
Master Blenders’ Legacy, Appleton
Estate 21 year old Jamaica Rum,
Wray & Nephew Overproof.

e
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Hampden Gold

Hampden Estate, Giamaica.

Ladistilleria Hampden Estaterisale al 1753 ed € ancora specializzata
nella produzione di rum Heavy Pot Still. Hampden utilizza
fermentatori che hanno pit di 100 anni, coltiva il proprio lievito e
utilizza i tradizionali alambicchi, ma combina queste pratiche
tradizionali con le moderne tecnologie e tecniche di laboratorio, per
controllare con attenzione il risultato finale dei propri rum. Il rum
Hampden Estate € ampiamente utilizzato per il blending con altri
rum in tutto il mondo, anche se recentemente sono state sviluppate
le proprie etichette: Rum Fire e Hampden Gold.

Il mercato locale giamaicano € rinomato per i suoi rum “overproof”
e Rum Fire di Hampden Estate € uno di questi. Inoltre, di recente
I'azienda ha sviluppato Hampden Gold esclusivamente per i mercati
internazionali abituati a distillati pregiati di alta qualita. Perfetto
per la miscelazione e i cocktail.

Aspetto: Oro pallido.

Aroma: Pungente con spezie
delicate, mela ed esteri fruttati.

Palato: Asciutto
con spezie potenti e
retrogusto duraturo.

Titolo alcolometrico: 40%

Altri rum prodotti da Hampden
Estate: Rum Fire Velvet.
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Monymusk Plantation
Special Reserve Rum

National Rums of Jamaica, Giamaica.

National Rums of Jamaica Limited, ora NRJ Group, comprende le
distillerie Clarendon Distilleries Limited (Monymusk Distillery),
Long Pond Distilleries Limited e una struttura per I'invecchiamento
presso la ex Innswood Distillery. Per molti anni l'azienda ha
prodotto rum utilizzato per le miscele di rum piti famose al mondo,
anche se di recente ha sviluppato il proprio rum utilizzando le
estese e diversificate risorse a sua disposizione.

Monymusk Plantation Special Reserve € una miscela dei migliori
rum giamaicani invecchiati, sapientemente scelta da botti selezionate
dal Master Blender. Questi rum sono invecchiati in botti di rovere
americano carbonizzate per consentire la maturazione e conferire un
gusto maturo. La finitura di rovere speziata, la ricca sensazione
setosa e la sapidita offrono la pienezza di un intenso calore e
morbidezza sul palato. Una miscela equilibrata per uno dei migliori
rum “da meditazione”. Da godersi liscio o con ghiaccio, da sorseggiare
lentamente per godersi il caldo retrogusto prolungato.

Aspetto: Oro ricco. -

Aroma: Speziato e fruttato.

Palato: ricca sensazione

morbida e vellutata. \!
Titolo alcolometrico: 40% v \\
Altri rum prodotti da National

Rums of Jamaica: Monymusk
Plantation Overproof White Rum, — |
Special Gold Rum e Classic Gold Rum.

MONYMUSK

4
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Un’isola in parte selvaggia con montagne,
foreste pluviali, cascate e spiagge isolate,
Grenada é nota come l'Isola delle spezie per la
sua produzione di cannella, macis, zenzero,
noce moscata e chiodi di garofano.

Quando Colombo salpo per la prima volta per l'isola nel 1498,
venne accolto dai nativi originari, gli indiani Caribe. Resistendo
alla colonizzazione, i Caribe combatterono ogn'1i tentativo di
insediamento europeo finché un imprenditore francese riusci ad
acquistare delle terre in cambio di collane e ciondoli.

I britannici subentrarono nel 1783 e nonostante diverse battaglie,
Tisola rimase una colonia britannica fino all’indipendenzé nel 1974.
Lisola mantiene un forte legame francese, presente nei nomi dei :
luoghi e nell'architettura. Come buona parte dei Caraibi, Grenada
gode di sole tutto anno e di un clima mite-caldo. Le temperature -
massime raggiungono i 32 °C, e le minime, solitamente solo di
notte, rimangono a circa 24 °C.

Grenada é la sede di:

« Grenada Distillers, St. George,
produttori del Clarke’s Court Old Grog.

» Westerhall Estate, St. David’s,
produttori del Westerhall 10XO Rum.
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Clarke’s Court Old Grog

Grenada Distillers, Grenada.

Il rum Clarke’s Court € sul mercato dal 1937. Viene prodotto
dalla piu grande e famosa distilleria di Grenada. I prodotti
Clarke’s Court sono realizzati con la supervisione di distillatori
esperti che utilizzano ricche melasse scure, distillate e miscelate
secondo metodi tradizionali e ancora segreti. Il loro innovativo stile
ha portato a una gamma di pregiati rum pluripremiati.

Clarke’s Court Old Grog € un rum di prima qualita “da meditazione”
la cui tradizione risale ai tempi in cui il miglior rum di Grenada
veniva inviato a Sua Maesta Giorgio III d'Inghilterra. Per identificare
il rum destinato al re, le botti venivano marchiate con la sigla
G.R.0O.G, ovvero l'abbreviazione per Georgius Rex Old Grenada.

Aspetto: Oro ramato.

Aroma: Accenni
di rovere affumicato.

Palato: Frutti tropicali, sapori
speziati ed aromi di rovere che
persistono vellutatamente.

Titolo alcolometrico: 40%

Altri rum prodotti da Grenada Distillers:
Special Dark Golden Rum e Superior
Light White Rum.
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Westerhall 10XO

Westerhall Estate, Grenada.

Westerhall Estate a Grenada risale al ‘700 e rimane un’azienda
a conduzione familiare. Il mulino per la produzione dello zucchero
e glialambicchi originali sono conservati all'interno dell'azienda,
che ora si concentra sull'invecchiamento, sul blending e
sullimbottigliamento del rum. Westerhall produce un rum forte
(grado alcolico 70%) per il mercato locale, oltre a rum piu leggeri e
miscele di prima qualita invecchiate per il mercato internazionale.

Il rum Westerhall 10XO e il risultato di una lunga attesa, in botti
di legno di rovere, per garantire un rum delicato e equilibrato al
palato. Composto da rum invecchiati per un minimo di dieci anni,
é ricco di aromi e superbamente morbido. Questo marchio € per
fini conoscitori che richiedono liquori completamente maturi. Va
goduto con ghiaccio o diluito con acqua gassata o soda.

Aspetto: Rame bruciato.

Aroma: Mela al caramello,
sciroppo d’acero, vaniglia.

Palato: Legno secco con sciroppo
d’acero, mele caramellate e miele.

Titolo alcolometrico: 40%

Altri rum prodotti da Westerhall Estate:
Westerhall Superb Light Rum, Westerhall
Plantation, 12 Degrees, Dark Rum,

Jack Iron e White Jack.
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GUYANA

Il nome Guyana deriva da una parola
amerindia che significa “terra dalle
molte acque’.

Annidata sul bordo nord-orientale del Sud America, la Guyana &
stata scoperta nel 1498. Il suo passato € scandito da battaglie contro
spagnoli, francesi, olandesi e inglesi, per secoli a contendersi
il possesso.

La storia del suo passato riflette la diversita e il ricco patrimonio
architettonico della Guyana. Le brezze atlantiche portano sollievo
dall’afa durante il giorno, e consentono alle temperature di
mantenersi quasi sempre tra i 24 e i 30 °C. Le piogge a settembre e
ottobre alimentano le lussureggianti foreste pluviali e per questo un
bicchiere del miglior rum della Guyana nel luogo piu gradito € uno
dei passatempi piti popolari nel Paese.

La Guyana ¢ la sede di:

» Demerara Distillers Ltd, East Bank Demerara,
produttori di El Dorado 15 Year Old.
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El Dorado 15 Year Old

Demerara Distillers Ltd, Guyana.

Demerara Distillers Ltd (DDL) ¢ un’azienda della Guyana, con
una distilleria presso la Plantation Diamond sulla riva orientale
del fiume Demerara. La Guyana vanta un’eredita di 300 anni nella
produzione di zucchero e rum e Demerara Distillers continua a
utilizzare alambicchi Coffey in legno e alambicchi di legno per
conferire un sapore distintivo e unico ai propri rum.

ElDorado 15 Year Old viene prodotto utilizzando'unico alambicco
Coffey in legno esistente al mondo e un’esclusivo alambicco
discontinuo in legno, oltre a invecchiare per un minimo di 15 anni
in piccole botti di rovere. El Dorado 15 Year Old & un distillato
pluripremiato e va gustato preferibilmente liscio o con ghiaccio.

Aspetto: Dorato mogano intenso.

Aroma: Odore di caffé

nero pieno, arancia candita,
mandorle, cioccolato fondente,
pepe e ricca vaniglia.

Palato: Rotondo dona grandi

sapori al palato. Sapori di fumo e ¥
speziato del rovere, oltre a intensi 52
frutti, che si prolungano nel tempo.

Titolo alcolometrico: 43%

Altri rum della gamma EI Dorado sono
irumdoratida 5, 8, 12, 21 e 25 anni e -
un rum bianco di 3 anni.
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HAITI

Nazione di lingua francese e creola il cui nome
significa “terra delle montagne”, Haiti si trova
sull’isola di Hispaniola, a ovest della vicina
Repubblica Dominicana con cui confina.

Il Plaine de I'Artibonite di Haiti, a sud delle Montagnes Noires € la
casa del fiume piu lungo di Hispaniola, il Riviere I'Artibonite, che
nasce nella regione occidentale della Repubblica Dominicana,
prosegue lungo la parte centrale di Haiti, e sfocia nel Golfo de la
Gonave. Il periodo dell'anno piu piacevole ¢ novembre-marzo,
quando le temperature di giorno si aggirano sui 21-27 °C.

Haiti ¢ la sede di:

« Société du Rhum Barbancourt, Port-au-Prince, produttori
di Barbancourt Réserve Spéciale Five Star 8 Year Old.
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Barbancourt Réserve

Spéciale Five Star 8 Year Old Rum,
Société du Rhum Barbancourt, Haiti.

Prodotto dalla Société du Rhum Barbancourt, il Barbancourt
composto da succo di canna da zucchero fermentato. Il rum e
invecchiato per 8 anni in botti di rovere Limousin francesi, dove
sviluppa il suo gusto e il bouquet unici.

Nel 1862, il francese Dupré Barbancourt ultimo la ricetta che
ancora oggi porta il suo nome, ma fu solo 9o anni dopo, nel
1952, quando lo stabilimento di Barbancourt inizio a produrre
succo di canna da zucchero con canne coltivate nella propria
piantagione, che I'azienda si trasformo da un piccolo cottage di
campagna a un vero e proprio produttore internazionale.

Aroma: Sentori di erba appena
tagliata e da li in poi una serie di
aromi all'olfatto, progressivamente
dall’ albicocca fino alla vaniglia,

per poi finire con zucchero di canna.

Palato: Un inizio agrodolce porta
a una forte essenza di vaniglia con
accenni di fumo di sigaro. Segue

poi caramello e cacao. Alla fine, un
leggero caffé amaro che si trasforma
rapidamente in morbido e cremoso
mou, con una nota di amarezza che
si sofferma sul palato.

Titolo alcolometrico: 43%

Altri rum prodotti da Barbancourt:
Rhum Barbancourt Three Star4 Year Old,
Rhum Barbancourt Réserve du Domaine
15 Year Old e Rhum Barbancourt 2 Year
Old White Rum.
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SAINT LUCIA

Saint Lucia si trova nelle cosiddette Isole
Sopravento Settentrionali, a nord-ovest di
Barbados e a sud della Martinica. Visitata la
prima volta dagli Europei attorno al 1500, fu
colonizzata con successo dalla Francia, che
firmo un trattato con i nativi Caribe nel 1660.

LImpero britannico prese il controllo dell'isola tra il 1663 e il 1667,
per poi entrare in guerra con la Francia per I'isola quattordici volte,
prendendo il controllo finale solo nel 1814. Saint Lucia non ha
stagioni ben definite. Tuttavia, € presente una stagione delle piogge
generalmente tra giugno e novembre, che consente lo sviluppo di
una rigogliosa vegetazione.

Saint Lucia ¢ la sede di:

« St. Lucia Distillers, Castries,
produttori del Chairman’s Reserve.
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Chairman’s Reserve

St. Lucia Distillers, Saint Lucia.

Negli anni ‘30, la famiglia Barnard inizio la produzione di rum
presso la piantagione di zucchero di Dennery a Saint Lucia. St.
Lucia Distillers produce rum di alta qualita per i mercati nazionali
e internazionali, oltre ad aver vinto piu di 100 medaglie in
competizioni internazionali per i suoi prodotti.

Chairman’s Reserve € una miscela di rum ottenuto con doppia
distillazione in alambicchi sia discontinui che continui. Il rum
matura in botti di rovere americano, miscelato e poi nuovamente
messo nelle botti per affinarsi. Chairman’s Reserve € I'ideale nei
cocktail e nei long drink.

Aspetto: Dorato medio-scuro.

Aroma: Uva passa, cioccolato,
spezie e un accenno di vaniglia.

Palato: Morbidezza setosa in bocca
con sapori di frutta caramellata,
miele, rovere e spezie dolci. Grande
equilibrio ed eccellente durata.
Retrogusto duraturo.

Titolo alcolometrico: 40%

Altri rum prodotti da St. Lucia
Distillers: Toz, Admiral Rodney,
Bounty Rum e Crystal.
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SAINT VINGENT
E GRENADINE

Saint Vincent e composta da montagne di
origine vulcanica parzialmente sommerse con
una lussureggiante vegetazione e spiagge di
sabbia nera, dominate dal vulcano inattivo
La Soufriére. Le Grenadine sono altrettanto
rigogliose, con baie nascoste, spettacolari
barriere coralline e foreste pluviali.

Lisola é rimasta un possedimento spagnolo fino al 1627, quando
venne concessa al britannico Lord Carlisle. La proprieta di Saint
Vincent fu oggetto di disputa tra Francia e Gran Bretagna nel
XXVIII secolo, prima di essere ceduta al Regno Unito nel 1783. La
temperatura media annuale a Saint Vincent € mite, 27 °C. Tuttavia,
da maggio a ottobre, la pioggia € frequente nelle zone di montagna.

Saint Vincent e Grenadine ¢ la sede di:

« St. Vincent Distillers Ltd, St. Vincent,
produttori del Captain Bligh XO Rum*
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Captain Bligh XO Rum*

St. Vincent Distillers, St. Vincent.

Intitolato al vice-ammiraglio William Bligh, questo rum dorato ha
un gusto unico, morbido, tipico di un rum ben invecchiato. La Mt.
Bentinck Distillery ha una storia che risale ai primi del ‘900 e solo
recentemente € stata resa privata. Produce rum principalmente per
il consumo a St. Vincent e nelle isole vicine.

Aspetto: Marrone chiaro.

Aroma: Allolfatto dolce,
con elementi di caramello,
cacao, arancio e spezie.

Palato: Inizialmente cannella, noce
moscata con un tocco di caramello.
Lascia sul palato un sapore di legno
bruciato, vaniglia e pepe bianco.

Il retrogusto € caldo e morbido.

Titolo alcolometrico: 40%

Altri rum prodotti da Saint. Vincent
Distillers: Sunset Light Rum, Sunset
Premium Rum e Sunset Very Strong Rum.

* non disponibile negli USA.
Venduto come Mutineers Gold.
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La popolazione relativamente poco numerosa
del Suriname é forse quella pitt varia nei
Caraibi per etnie e culture, probabilmente
grazie al fatto che per lungo tempo é stata
abitata prevalentemente da braccianti
provenienti dalle colonie olandesi dellAsia,
dell'India, della Cina e del Medio Oriente.

1l Suriname si trova tra la Guyana Francese a est e la Guyana a
ovest e condivide il confine meridionale con il Brasile. Gli indigeni
Surinen che hanno dato il nome al paese sono stati i primi abitanti
noti dell'area, ma nel XVI secolo, sono stati cacciati dalle tribu
Laka Laka Maloi e Caribe.

Nel XVII° secolo, olandesi e inglesi fondarono colonie e piantagioni
lungo i molti fiumi che solcano le fertili pianure della Guyana.
Sebbene siano presenti due stagioni umide, il Suriname si trova
sullequatore, con conseguente clima caldo tropicale. Il migliore
modo per sopportarlo € godersi un rum all'ombra con i vicini!

Il Suriname é la sede di:

« Suriname Alcoholic Beverages N.V., Paramaribo,
produttori di Borgoe 8 Year Old, Grand Reserve.
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Borgoe 8 Year Old Grand Reserve

Suriname Alcoholic Beverages N.V., Suriname.

Suriname Alcoholic Beverages N.V. ha fondato una distilleria
verso la meta degli anni ottanta, per continuare a preservare la
tradizione della produzione di rum in Suriname. Esportano
principalmente in Olanda per via dei loro legami storici.
L azienda ¢ stata fondata nel 1966. Borgoe 8 year old ottiene il
proprio carattere dall’attento filtraggio effettuato dopo otto
anni di invecchiamento in botti di rovere.

Aspetto: Ambrato intenso.

Aroma: Un dolce odore di zucchero
di canna con accenni di vaniglia e
caramello, che si sviluppa in un ricco
profumo di sciroppo d’acero.

Palato: Ricco un’apertura asciutta
e vellutata rivela sapori legnosi

e di nocciola, con un accenno di
tabacco che porta a un retrogusto
pulito e delicato.

Titolo alcolometrico: 40%

Altri rum prodotti da Suriname Alcoholic
Beverages N.V.: Borgoe 82, Borgoe Extra,
Marienburg 90%, Black Cat, Black Cat
White, Black Cat Limon, Black Cat Reserve,
Red Sun 900 e Jubilee Reserve.
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TRINIDAD E TOBAGO

Indubbiamente la capitale caraibica
del carnevale, delle steel band,
del Calypso e del Limbo.

A nord-est della costa del Sud America e a sud di Grenada nelle
Piccole Antille, Trinidad e Tobago e le 21 isole minori furono sede
degli insediamenti piti antichi di tutti i Caraibi, risalenti a piu di
7.000 anni fa. Un mix consolidato di diverse culture conferisce alle
isole un’atmosfera gioiosa e rilassata e quando la gente del posto
non passa il tempo “oziando”, c’e sempre tempo per chiacchierare e
giocare a cricket... degustando un buon rum naturalmente.
Trinidad € a pochi chilometri dalla costa del Venezuela e presenta
un clima analogo, con una stagione delle piogge da giugno a
novembre. Le temperature sono leggermente piu alte a Trinidad
rispetto ai Caraibi settentrionali.

Trinidad e Tobago ¢ la sede di:

» Angostura Ltd, Laventille, produttori di Angostura 1919.
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Angostura 1919
Angostura Ltd, Trinidad e Tobago.

Angostura® 1919 € un rum pluripremiato accuratamente miscelato
che celebra una particolare data nello sviluppo dell'industria del
rum a Trinidad e Tobago, oltre che per i Caraibi.

Dopo un incendio nel 1932 che distrusse il Government Rum Bond,
il Master Blender di Fernandes Distillers, J.B. Fernandes, acquisto
quelle botti, per scoprire che erano state riempite nel 1919. Da
questo episodio prende il nome questo rum della gamma.

Aspetto: Oro pallido.

Aroma: sottili note di
cioccolato, spezie, vaniglia
e sapori di rovere tostato.

Palato: Rricco, maturo e vellutato.

Titolo alcolometrico: 40%

Angostura produce una serie di rum
che includono anche Angostura 1824
Rum, Angostura 5 year old, Angostura
7 Year Old Dark Rum e Angostura
Reserva Rum.

53



Non esiste distillato pitt versa
dellAuthentic Caribbean Rum, molti sono
1 modi per assaporarlo. Lunica regola:
segui il tuo gusto, e sara perfetto!
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GUSTARE L’'AUTHENTIC
CARIBBEAN RUM

Comunque tu lo beva, Authentic
Caribbean Rum é puro nettare.

Liscio:

E’ il modo migliore per assaporare I'intensita e la complessita
dei sapori e degli aromi dell’Authentic Caribbean Rum. Si puo
aggiungere un goccio d’acqua per permettere agli aromi di
sprigionarsi e di percepirli al meglio.

Con ghiaccio:
Vuoi assaporare di piu il gusto? Quando il rum scivola sui
cubetti di ghiaccio, regala una degustazione piu ricca nei sapori.

Punch:
Il punch e stato inventato per il rum. Un modo divertente per
iniziare una festa o un carnevale.

Cocktail:
Il distillato piti usato dai bartender ¢ il rum e 'Authentic Caribbean
Rum ne ¢ il re. Esistono centinai di ricette di cocktail create
specificatamente per il rum. Nella nostra sezione sugli esperti
troverete le piu significative..



IL PIACERE DI AUTHENTIC CARIBBEAN RUM

Ricetta per 20 persone, la scusa
ideale per fare una festa!

Nei Caraibi esistono tante varianti del punch caraibico, ma tutte,
per lo piu, si attengono al motto “una parte di aspro, due parti di
dolce, tre parti di forte e quattro parti di leggero”. Per cominciare,

prova la seguente ricette.

Ingredienti

« 700ml di Authentic
Caribbean Rum

1 litro di acqua
500g di zucchero semolato
400ml di succo di limone

1 cucchiaino di bitter

Metodo

Bollire I'acqua in una grande
bowl e sciogliervi dentro

lo zucchero. Mescolare

gli ingredienti rimanenti.
Raffreddare e servire in
buona compagnia, con una
spolverata di noce moscata.
Per una bevuta piu leggera,
aggiungere un litro del proprio
succo di frutta preferito.

IL PIACERE DI AUTHENTIC CARIBBEAN RUM

Ingredienti

« 50ml di Authentic
Caribbean Rum

« Ginger ale (o ginger beer
per una sferzata di energia)

« Un goccio di bitter
(opzionale)

« Una spruzzata di lime

Metodo

Versare il rum sul ghiaccio
e aggiungere ginger ale

o ginger beer. Aggiungere
un goccio di bitter e una
spruzzata di lime. Infine,
aggiungere la scorza del
lime spremuto.
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GOLDEN LIBRE PINA COLADA

Ingredienti Metodo Ingredienti Metodo

» 50ml di Authentic Pestare il lime in un bicchiere » 75ml di rum dorato Collocare gli ingredienti
Caribbean Rum highball, riempire di ghiaccio Authentic Caribbean Rum in un frullatore elettrico.

« 3 spicchi di lime e aggiungere il rum con cola. « 3 cucchiai di latte di cocco Aggiungere due manciate
Mescolare bene e servire hiai di di ghiaccio tritato e
« 3 cucchiai di R
con due cannucce. 3 . mescolare ad alta velocita
ananas a pezzetti A .
per 30 secondi. Filtrare in
un grande bicchiere da vino

€ servire con una cannuccia.

« Cola per ultimare
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RUM MANHATTAN

Ingredienti

« 50ml di Authentic
Caribbean Rum

2 cucchiaini di
vermouth dolce

1 cucchiaio di
sciroppo di amarena

1 goccia di bitter

Ciliegina per guarnire

Metodo

Mescolare tutti gli
ingredienti in un mixing
glass pieno di ghiaccio,
fin quando & molto
freddo. Filtrare in un
bicchiere da cocktail
pre-raffreddato. Guarnire
con ciliegina e servire.

IL PIACERE DI

AUTHENTIC CARIBBEAN RUM

RUM OLD FASHIONED

Ingredienti

» 50ml di Authentic
Caribbean Rum

» 2 gocce di bitter

« 1zolletta di zucchero

» Scorza di arancia
per guarnire

Metodo

Mescolare tutti gli
ingredienti in un bicchiere
aggiungendo ghiaccio un
po’ per volta. Guarnire con
scorza di arancia e servire.
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MOJITO

Ingredienti

» 5oml di Authentic
Caribbean Rum

« 1 cucchiaio di succo
di lime fresco

« 1 cucchiaio di
sciroppo di zucchero
(2 parti di zucchero /
1 parte di acqua)

+ 6-8 foglie di menta

» una spruzzata di soda

Metodo

Mescolare delicatamente le
foglie di menta in un tumbler
alto. Aggiungere il succo di
lime e lo sciroppo di zucchero.
Riempire il bicchiere con
cubetti di ghiaccio o ghiaccio
tritato. Aggiungere rum e
agitare delicatamente con

un cucchiaino per mischiare
gli ingredienti. Aggiungere
una spruzzata di soda,
ghiaccio e guarnire con

un rametto di menta.
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MAI TAI

Ingredienti

» 5oml di Authentic
Caribbean Rum

« 1 cucchiaio di succo
di lime fresco

« 1 cucchiaio di sciroppo
di orzata (opzionale)

« 1 cucchiaio di
Curacao all'arancia

« 2 cucchiai di
sciroppo di zucchero
(2 parti di zucchero /
1 parte di acqua)

+ una spruzzata
di menta, per finire

Metodo

Aggiungere tutti gli
ingredienti in uno shaker
con ghiaccio, shakerare
forte e filtrare in un bicchiere
pieno di ghiaccio tritato.
Guarnire con la menta.
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Ingredienti

soml di Authentic
Caribbean Rum

1 cucchiaio di

succo di lime fresco
1 cucchiaio di
sciroppo di zucchero
(2 parti di zucchero /
1 parte di acqua)

Fetta di lime per guarnire

Metodo

Posizionare gli ingredienti

in uno shaker pieno di cubetti
di ghiaccio e scuotere forte
finché lo shaker non diventa

freddo. Filtrare in un bicchiere

da martini o da cocktail.
Guarnire con una succosa
fetta di lime.
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RUM & GHOCOLATE

Ingredienti

« 35ml di Authentic
Caribbean Rum

 25ml di liquore
al cioccolato

2 cucchiaini di

purea di lamponi

« 2 cucchiaini di succo
di litchi (opzionale)

« 2 cucchiaini di
panna intera

» Lamponi freschi

per guarnire

COCKTAIL

Metodo

Scuotere in uno shaker il
liquore al cioccolato, la
purea di lampone, il succo

di litchi insieme all’Authentic
Caribbean Rum. Filtrare la
miscela in un bicchiere da
cocktail freddo e versare
delicatamente la panna
intera sopra la miscela.
Guarnire con una spolverata
di cioccolato in polvere e
collocare tre lamponi su
uno stuzzicadenti da cocktail
per decorare.
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RUM HOT CHOCOLATE

Ingredienti
Per la cioccolata calda

« 2 cucchiai di Authentic
Caribbean Rum

160g di cioccolato
fondente amaro

Piccolo pizzico di sale
sooml di latte

1 cucchiaio di zucchero
semolato superfine

soml di caffe espresso

soml di acqua

Per la panna montata

« 50ml di créeme fraiche
o panna intera densa

« 2 cucchiai di latte

« 1cucchiaino
e 14 di zucchero
semolato superfine

Per la cioccolata

grattugiata

» 20g di cioccolato
fondente amaro

Metodo

Aggiungere la creme fraiche
(o la panna intera densa),
il latte e lo zucchero in una
scodella pre-raffreddata e
sbattere finché il composto
non si indurisce. Tenere al
freddo il composto finché
non si serve la cioccolata.
Tagliare finemente la
cioccolata e posizionarla
in una ciotola con sale e

50 ml di acqua. Scongelare
a bassa temperatura,
filtrando costantemente e
verificando che non bruci.
Quando la cioccolata &
uniforme, filtrare il latte,
poi lo zucchero. Portare a
ebollizione e sobbollire per
5 minuti. Mescolare rum

e caffe e far bollire per 2
minuti in pit. Una volta
pronti a servire, versare

la cioccolata calda in un
bicchierino da liquore,
aggiungere un cucchiaio

di panna montata a ogni
porzione della cioccolata
calda e cospargere con
cioccolata grattugiata

per guarnire.
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GLI ESPERTI
DI AUTHENTIGC
CARIBBEAN RUM

Riuniti dalla passione per il Vero Rum, il nostro
Panel e composto dai pitl rinomati esperti e
mixologist al mondo. Durante la campagna

Authentic Caribbean Rum hanno condiviso la loro
conoscenza, la loro esperienza, le loro storie sul
rum e le ultime tendenze relative alla mixology.

Bastian Heuser: On-trade-pr e consulente nel
mondo del beverage considerato anche come uno
dei migliori bartender in Germania. Dopo aver
ultimato il suo apprendistato, ha lavorato come
bartender e responsabile di alcuni bar di Colonia,
Francoforte, Londra e Berlino. Nel 2006 ¢ entrato a
far parte di Mixology Magazine, la pubblicazione piu importante del
settore in Germania, come freelancer. E co-fondatore e amministratore
delegato di Bar Convent Berlin, il pitt importante bar show annuale e
fiera commerciale nell'area dei distillati e co-autore di “Cocktailian -
Handbuch der Bar”.

Gregorie Erchoff: 20 anni di esperienza da
bartender in Francia, a Miami e a New York. Capo-
bartender al Park Hyatt Paris Vendome per un
anno, oltre ad aver lavorato per un distributore di
distillati in Francia come brand ambassador per
marchi quali Uluvka Vodka e Leblon Cachaca. Ha
creato unazienda privata di bartending, Ultimate Bar, per I'ideazione
di cocktail per diversi marchi. Ha ricevuto la certificazione di Cognac
Educator e ha tenuto corsi di perfezionamento sulla vodka Grey
Goose in tutta Francia.

Daniele Biondi: Fondatore nel 2006 del sito
RumClub, punto di riferimento in Italia sul rum, &
stato gia Country manager WIRSPA in Italia. Negli
ultimi anni ha viaggiato moltissimo ai Caraibi e
visitato praticamente tutte le 50 distillerie dell’area,
pit molte altre nel mondo. Protagonista di varie
scoperte e promotore delle avanguardie sui rum e altri distillati di
canna, ¢ collezionista di rum, tiene seminari in tutta Europa, scrive
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sulla prestigiosa rivista Whisky Magazine & Fine Spirits ed ¢ co-
autore del celebre libro Atlas du Rhum.

Andrew Nicholls: Famoso bartender a
livello mondiale, & presentatore su Sipped.tv,
un programma online che fornisce al pubblico
di addetti al settore del beverage tutte le
ultime notizie. Co-fondatore di Barchaeology,
una piattaforma dalla quale i membri della comunita globale dei
bar possono accedere a ricette, informazioni su prodotti, note di
degustazione non dogmatiche, eventi, guide della citta,
opportunita di lavoro, eventi di guest bartending, condividere il
loro menu o semplicemente interagire con gli altri membri del
settore di tutto il mondo.

Miguel Figueredo: Miguel Figueredo & uno
scrittore, consulente e bartender con pit di 10 anni
di esperienza in Spagna, Germania, Olanda, New
York e Porto Rico. Ha condotto corsi di formazione
e degustazione per bartender per Authentic
Caribbean Rum in Spagna nel periodo 2008-2010 ed ¢ il primo e
unico formatore spagnolo certificato per il Cognac (BNIC). Ha scritto
la guida per i cocktail per Parasaber.com e la sezione di mixology per
la prestigioso Guia Pefiin. E co-fondatore del laboratorio innovativo e
creativo “The Cocktail Room”.

Amit Sood: Amit ¢ un esperto bartender e
formatore che ha iniziato la propria carriera
durante i fasti di TGI Fridays e Navajo Joe negli
anni ‘9o, oltre a lavorare per Maxwell Group.
La sua esperienza lo ha portato in tutto il mondo
tra cui in Australia e una consulenza per il Raffles Hotel Group
in Giappone, prima di raggiungere il Purple Bar a Sanderson e
servire al Queen at the Ritz. In qualita di formatore, Amit ¢ stato
coinvolto in vari programmi nazionali per Diageo, Coors, Coca Cola
e Brown Forman.

Jason F. Cousins: Jason F. Cousins ¢ esperto
di cocktail e consulente per bar, ristoranti e hotel
con piu di 10 anni di esperienza nella creazione e
gestione di programmi per bar nella frenetica
NYC. Recentemente, Jason ha diretto programmi
sul beverage per pionieristici gruppi di hotel-boutique, come
GrandLife Hotel e Morgans Hotel Group, oltre all’hot-spot appena
lanciato peril Financial District, Da Claudio Ristorante e Salumeria.
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H. Joseph Ehrmann:
11° proprietario di Elixir a San Francisco,
¢ riconosciuto come pioniere per la
rivitalizzazione della cultura sui cocktail
nell'ultimo decennio. Esperto di distillati a
livello internazionale, concentra anche le
proprie energie su altre due attivita: un’azienda di catering ed
eventi sui cocktail basata su “edutainment” per clienti
aziendali (Elixir To Go, LLC) e uno studio di consulenza
industriale (Cocktail Ambassadors, LLC). E ambasciatore
nazionale USGB ed ex vice-presidente della sezione locale.

Peter Vestinos:

Peter € presidente della sezione di Chicago di
USBG e Beverage Director al The Betty. La sua
azienda, The BarMedic, si occupa di sviluppo
della carta dei cocktail, formazione dei bartender
e formazione sui distillati. Prima di questi ruoli,
ha ricoperto la carica di Beverage Development Director per il
portafoglio nazionale di distribuzione di vini, liquori e birre del
Wirtz Beverage Group. Alcune delle sue investiture includono: 1°
posto al “The Nation’s Most Inspired Bartender” del Bombay
Sapphire 2008 e “Chicago Iron Bartender Competition” 2007.

Danielle Tatarin:

Danielle € una delle principali esperte in
drink nella vibrante scena della mixology di
Vancouver. Ha esperienza dietro al bancone,
nella progettazione di menu di cocktail e nella
formazione di altri professionisti come lei. E
fondatrice ed ex-presidente dell'associazione The Canadian
Professional Bartender, oltre a essere proprietaria di Designer
Cocktail, un’azienda che tiene lezioni sulla preparazione di
drink e sulla storia dei liquori.

John Lermayer:
John e stato scelto nel 2008 dalla leggenda dei
barman Dale DeGroff per partecipare al “Bar
Chef Challenge” al Tales of The Cocktail a New
Orleans, sconvolgendo il mondo dei cocktail
classificandosi primo. Inoltre, € stato nominato
Canton Bartender of the Year nel 2009, ha vinto 'Hennessey Art
of Mixing e il Bols Global Cocktail Challenge, per citarne alcuni.
Nel 2009 ¢ stato scelto dai membri fondatori di BAR (Beverage
Alcohol Resource) per la “Chuck O’Conner Scholarship”.
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Joe Howell:

Joe Howell € capo-barman al The Spoke Club di
Toronto. E stato finalista al Diageo World Class
Canada, Made With Love Toronto e alla
competizione cocktail di mescal a Citta del
Messico, oltre a partecipare al Cosmos con il Re
dei Cocktail Dale DeGroff per il 25° anniversario dell'iconica
libagione. E apparso insieme ai suoi drink al Global Morning Show,
sul The Toronto Star, Metro Newspaper, Urban Male Magazine,
Elle Magazine e sul King West Magazine, tra gli altri.

Gabrielle Panaccio:

Gabrielle ha lavorato nel settore dell'ospitalita
in tutto il mondo ed € naturalmente dotata
nell’arte della mixology. Ha scoperto 'universo
dei cocktail al bar Eau-de-vie, a Sydney. Di
ritorno a Montreal, ha gestito il prestigioso
Cocktail Lab, Comptoir a Cocktails. Oggi, fondatrice e
proprietaria del ProxiBar, e anche proprietaria di Group Lab and
Secrets of Comptoir. Ha ottenuto il titolo di “Chief Bar Montreal
2011” e il premio “Grey Goose Pour Master Canada 2013”.

Steve Olson:
Steven Olson € un formatore, nonché consulente.
E conosciuto sul mercato per la sua azienda,
nonché come fanatico del vino, e come fondatore
del Beverage Alcohol Resource (BAR). Come
tale, Olson tiene conferenze sul vino e sui liquori
in tutto il mondo. Sebbene possa essere piti famoso per i suoi servizi
di consulenza per ristoranti e bar e per i programmi di formazione
al servizio, Olson ha anche ricevuto numerosi premi, oltre a essere
stato scelto dal CHEERS Magazine come “Beverage Innovator of
the Year” nel 2005, “Sante Magazine’s Spirits Professional of the
Year” nel 2003 e “Best Bar Mentor” al Tales of the Cocktail nel 2012,
oltre a essere Global Judge per World Class.




CONCLUSIONI

IL GUSTO DELLA
SCOPERTA

Sebbene proveniamo tutti da diversi
background, condividiamo la passione per
questo incredibile distillato e ci sentiamo
veramente onorati di fare parte del
programma Authentic Caribbean Rum.

Dopotutto il rum € unico: sorprendente e familiare allo stesso
tempo. Cosi tanti sapori diversi, varieta, possibilita infinite per
questo distillato e i suoi diversi sapori: sottile o esuberante,
rotondo o ruvido, ricco o delicato, floreale o legnoso, o tutte
queste insieme. Tutto questo senza considerare la grande
versatilita in miscelazione.

I Caraibi sono la casa spirituale del rum e per questo siamo
veramente felici di poter condividere le storie sul suo incredibile
passato e sulle persone dietro a questo magico distillato. Il rum
fa parte della vita dei Caraibi da secoli e condividendo la nostra
passione e conoscenza, siamo sicuri che trasferiremo la stessa
passione ed entusiasmo a tante altre persone.

Alla salute!!
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