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Authentischer Karibischer Rum ist einzigartig. 
Von exotischen Cocktails und leichten 

Longdrinks bis hin zum Genuss auf Eis, gibt  
es keine andere Spirituose, die einen solchen 

Umfang an Möglichkeiten bietet. Und es  
gibt nur einen Ort, der auf eine reiche und 
diverse Geschichte der Rum-Herstellung 

zurückblicken kann.

Authentische Karibische Rums sind das Produkt eines Handwerks, 
welches über Jahrhunderte hinweg entwickelt und verfeinert 
wurde. Das unübertroffene Angebot an Authentischen 
Karibischen Rums die heute erhältlich sind, jeder mit seinem ganz 
eigenen, einzigartigen Charakter, spiegelt auch die Vielfalt ihrer 
Herstellungsländer und -Leute wieder. In alten Eichenfässern 
erhitzt, die eine Tiefe jenseits ihrer Jahre verleihen, werden diese 
Rums aus Tradition geboren, mit Leidenschaft destilliert und mit 
Instinkt verschnitten. 

Auf diesen Seiten werden Sie herausfinden, was den Rum  
aus diesem Teil der Welt so besonders macht. Mit einer 
einzigartigen Basis für das Vermengen und Tragen von Aromen, 
bedeutet die Vielfalt der Authentischen Karibischen Rum (ACR) 
Familie, dass diese für die Gaumen aller Geschmäcker etwas mehr 
zu bieten hat. Ob Sie also einen Cocktail servieren, einen Longdrink 
genießen, oder ein sich ein Glas pur direkt aus der Flasche 
einschenken, ACR Rum erlaubt Ihnen die Freiheit, das ECHTE 
Aroma der Karibik zu entdecken. 
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Das Warten lohnt sich

A U T H E N T I C  C A R I B B E A N  R U M A U T H E N T I C  C A R I B B E A N  R U M

Die Spirituose, die wir heute als Rum kennen entwickelte sich 
zusammen mit der Zuckerindustrie in der kolonialen karibischen 
Welt. Obwohl Zuckerrohrschnäpse überall hergestellt wurden,  
wo Zucker angebaut wurde (die Pflanze selbst kommt 
ursprünglich aus Papua Neu Guinea), etablierten sich die  
Rums der Karibik schnell als Qualitätssieger. 

Im siebzehnten Jahrhundert beschrieb ein Schriftsteller die 
klare Spirituose, die er in Barbados fand, als „heiß, höllisch 
und schrecklich”. Einige Jahre später kehrte ein holländischer 
Seekapitän von den Karibischen Inseln zurück und schrieb 
„die Spirituosen sind jetzt weicher auf der Zunge und haben 
während der Reise eine goldene Farbe erhalten.”

Im achtzehnten Jahrhundert wurde sogar ein Fass des besten 
gereiften Barbados Rums gewählt, um die Feierlichkeiten von 
George Washingtons Amtseinführung zu untermalen. 

Zweifelsohne haben karibische Rum Hersteller dieses 
Vertrauensvotum zum Anlass genommen, die folgenden 
Jahrhunderte damit zu verbringen, die Kunst der 
Rumherstellung zu perfektionieren. 

Heute wird nahezu jeder Rum in Eichenfässern gelagert, der 
magische Prozess verleiht dem Rum eine goldene bis braune 
Schattierung. Genauso wichtig wie das lagern, ist das letzte 
Produktionsstadium, die Vermischung - wahrlich eine 
Kunstform wenn es um die Erzeugung des besten Rums geht 
und der Zeitpunkt, an welchem eine Anzahl verschiedener 
Rum-Inkarnationen gekonnt mit der Persönlichkeit der 
Region, sowie ein bisschen Tradition kombiniert werden, 
um etwas unverwechselbar karibisches zu kreieren.

 – Echter Rum.

Es kann ohne jeden Zweifel behauptet werden,  
dass Rum die reichhaltigste und vielseitigste 
Spirituose der Welt ist. Rum trotzt jeglicher 
Verallgemeinerungsversuche und ist eine  

Spirituose für Jedermann, überall auf der Welt. 
Nichtsdestotrotz ist es die Karibik, die aufgrund  

ihrer noblen Seele in Kombination mit 400-jähriger 
Kultur und Tradition immer noch als das spirituelle 

Zentrum der Rum-Welt gefeiert wird.
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die Qualitätsmarke

* �CARIFORUM wurde in 1992. etabliert. Fünfzehn Karibische Staaten sind 
CARIFORUM Vollmitglieder. Diese sind Antigua und Barbuda, die Bahamas, 
Barbados, Belize, Dominica, Dominikanische Republik, Grenada, Guyana, 
Haiti, Jamaica, St. Kitts und Nevis, Saint Lucia, St. Vincent und die 
Grenadinen, Suriname und Trinidad und Tobago.

Das Authentische Karibische Rum (ACR) 
Siegel wurde entwickelt, um als visuelles 

Herkunfts- und Qualitätssymbol zu dienen, 
entwickelt, um Handel und Konsumenten das 

Erkennen der ACR Marken zu erleichtern 
und zur Entwicklung des Authentischen 

Karibischen Rums beizutragen.

Geografie, Tradition, Erbe, Destillation, Reifung und Vermischen 
können in verschiedenen Karibischen Rums variieren Marken, 
welche das Authentische Karibische Rum Siegel tragen, 
teilen jedoch alle eine Leidenschaft für die Herstellung 
außergewöhnlicher Qualitätsrums. 

Um sich für das Siegel zu qualifizieren, müssen Produkte aus 
Zuckerrohrsaft, Sirup oder Melasse aus der CARIFORUM* 
Region hergestellt worden sein. Produkte müssen anerkannte 
Industrierichtlinien der Produktqualität erfüllen und können eine 
Mischung aus verschiedenen Rums sein, um die erwünschten 
Charakteristika zu erzeugen. 

Unsere Hersteller haben Jahrhunderte damit verbracht, die Kunst 
der Destillation, des Reifens und Vermischens zu perfektionieren, 
um Rum herzustellen, der den Titel Authentischer Karibischer 
Rum (ACR) verdient. Unsere Rums werden ausschließlich aus 
fermentiertem Zucker aus der Zuckerrohrplantage destilliert und 
werden mit einem Alkoholgehalt von unter 96 Volumenprozent 
destilliert. Von der Destillation bis hin zur Vermischung benutzen 
wir keine künstlichen Aromen, um das wirklich einzigartige 
Aroma in unseren Rums zu erzeugen. Ausschließlich zum 
Farbabgleich, verwenden wir eventuell kleine Mengen Karamell. 
Die Leidenschaft und das Können, welche für die Herstellung 
unseres Rums nötig sind, werden wahrlich durch die 
außergewöhnliche Auswahl der erzeugten Rums belohnt, von 
denen jeder seinen ganz eigenen Charakter besitzt und die 
Vielfalt der herstellenden Länder und Menschen widerspiegelt. 

Alle Authentisch Karibischen Rums werden nach den höchsten 
Standards hergestellt und entsprechen deshalb der ader 
Referenzklasse der Industrie im Bezug auf Altersangaben. 
Jegliche Angaben bezüglich dem Alter des Authentisch 
Karibischen Rums beziehen sich daher ausschließlich auf das 
Alter des jüngsten Rums in der Mischung. Eine Flasche 
Authentisch Karibischen Rums mit einem Etikett, das „8 Jahre 
alt” angibt, kann zum Beispiel einen Rumanteil beinhalten, der 
sehr viel älter ist, jedoch keiner der in der Mischung verwendeten 
Rums wurde weniger als 8 Jahre lang gereif.

A U T H E N T I C  C A R I B B E A N  R U M A U T H E N T I C  C A R I B B E A N  R U M
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Vom Feld zur Fabrik
Während der Frühlingssonnenschein die karibischen Länder 
aus dem Winterschlaf erweckt, wird Zuckerrohr geerntet 
und so beginnt die Geschichte des Rums.

Ernten des Nektars
Die geernteten Zuckerrohre werden zerhackt, zerkleinert und 
zermahlen bis süßer Fruchtsaft herausfließt. Dieser Fruchtsaft 
kann dann zur Rumproduktion verwendet werden.

Ein süßes Hexenwerk
Nach Entfernen der Zuckerkristalle verbleibt eine Sirup-
artige Flüssigkeit, die als Melasse bekannt ist. Entweder 
das, oder reiner Zuckersirup, welche dann die Basis unserer 
glorreichen Spirituose werden. Ein magischer Prozess findet 
statt, wenn Wasser, Hefe, Leidenschaft und Hingabe zur 
Mischung beitragen. Wenn der Zucker zu Alkohol wird, ist 
der Rum geboren.

Die Essenz der Spirituose einfangen
Während der Destillation wird die wertvolle Flüssigkeit in 
einem heißen, dunklen Kokon eingeschweißt, in welchem der 
Alkohol verdunstet - der dann wieder eingefangen wird, um die 
‘Seele’ der Spirituose zu kreieren.

Mit Anmut alt werden
Der Rum kann dann in die anschwellenden Eichenfässer gefüllt 
werden, wo dieser über Jahre hinweg reift und mit jeder Welle, 
die an den Strand schlägt reichhaltiger, stärker und echter wird.

Hier kommt der Hauptmischer
Schließlich wird der gereifte Rum gemischt und mit einer 
Anzahl von verschiedenen reifen Rums kombiniert, um eine 
perfekte Palette an Aromen und Noten zu erhalten.

Erzeugung echten Rums

A U T H E N T I C  C A R I B B E A N  R U M A U T H E N T I C  C A R I B B E A N  R U M
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Die Karibik beheimatet viele Schnapsbrennereien, 
die eine vielfältige Auswahl an Rums herstellen. 

Jede Küstengegend bietet eine andere 
Geschmackserfahrung sowie unübertroffene 

Gastfreundlichkeit für kennerhafte 
Schnapstrinker die den ‘Wahren Rum’  

für sich zu entdecken wollen.
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English Harbour 5 Years Old 
Antigua Distillery Ltd, Antigua.

Im frühen 20. Jahrhundert formten einige individuelle Rumläden 
in Antigua die Antigua Brennerei Ltd. Ab den 1960er Jahren  
und bis heute produzierte die Brennerei weniger vollmundige, 
gereifte Rums und mehr leichtere, vollmundige Varietäten. Der 
Brennvorgang schloss die Verwendung von Kupfer-Brennblasen 
und Backhefe ein, um deren einzigartigen Rum herzustellen.

English Harbour 5 Year Old Rum ist einer der an erstklassigen, 
gereiften Rums, die den English Harbour Name tragen. Er wird mit 
Backhefe fermentiert, in Destillationsapparaten aus Kupfer 
destilliert und in Eichenfässern gereift, um eine außerordentliche 
Geschmeidigkeit zu erreichen. Er kann pur, auf Eis, mit Wasser, in 
Cocktails oder mit einem beliebigen der weltbeliebten Mixgetränke 
genossen werden.

Erscheinung: Poliertes Kupfer.

Aroma: Quercus pagoda  
und eine Priese Rauch.

Gaumengeschmack:  
Reifer Apfel, Kokosnuss  
und ein Hauch von Zimt.

ABV: 40%

Andere von der Antigua Brennerei 
hergestellte Rums schließen die Varietäten 
English Harbour 3 Years Old, 10 Years 
Old und 1981 und Weißer Rum ein, sowie 
Cavalier Antigua Rum. Cavalier Antigua.

antigua and barbuda
Diese schöne Insel entstand aus 280 

Quadratkilometern tiefliegendem 
Vulkangestein, Korallen und Kalkstein und 

hat 365 palmengesäumte Strände.

Die ersten Besiedlungen der Siboney, eines historischen Volks, 
deren schön gefertigte Muschel- und Steinwerkzeuge in dutzenden 
von Ausgrabungsstätten überall auf der Insel gefunden wurden, 
datieren zurück zu 2.400 v. Chr.

Die Temperatur bleibt ziemlich konstant über das ganze Jahr 
hinweg. Im Winter schwanken die Temperaturen auf Antigua 
zwischen 23 und 26°C und bleiben in den Sommermonaten auf 
um 30-35°C.

Antigua und Barbuda beheimaten die:

• �Antigua Brennerei Ltd, St. John’s, 
Hersteller von English Harbour 5 Years Old.

W I L L K O M M E N  I N  D E R  K A R I B I KW I L L K O M M E N  I N  D E R  K A R I B I K
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Barbados
Mit seinen Sandstränden und türkisem 
Wasser im Westen, einer zerklüfteten 

Küstenlinie im Norden und einem starken 
Atlantischen Seegang im Osten hat Barbados 

als Insel einfach alles zu bieten.

Erste Hinweise Arawak Siedlern auf Barbados findet man 
bereits um 1600 v. Chr. Jahrhunderte später kamen die Spanier 
und Portugiesen auf der Insel an, es waren jedoch letztendlich 
die Briten, welche die Insel als Ihr Eigentum. 

Es waren jedoch letztendlich die Briten, welche die Insel 1625 als 
Ihr Eigentum erklärten und deren kolonialer Einfluss bis heute 
vielerorts gefunden werden kann. In der Vergangenheit basierte 
der Reichtum der Insel hauptsächlich auf der allgegenwärtigen 
Zuckerrohrernte, welche in der ersten Hälfte des 17. Jahrhunderts 
eingeführt wurde und weshalb Barbados das Glück hat, noch heute 
einige eigene Brennereien zu besitzen. Barbados ist das ganze Jahr 
über entspannt, warm und sonnig mit durchschnittlichen 
Höchsttemperaturen von 25-30°C und etwas kühleren Nächten, 
die sich perfekt dafür eignen Ihren Lieblingsrum zu genießen. Im 
Sommer bleibt die Temperatur um die 35°C.

Barbados beheimatet:

• ��Mount Gay Brennerei Ltd, Bridgetown, 
Hersteller des Mount Gay Extra Alt. 

• �R.L. Seale & Co Ltd, Christ Church,  
Hersteller von Doorly’s XO.

• �St. Nicholas Abbey, St. Peter,  
Hersteller von St. Nicholas Abbey.

• �West Indies Rum Distillery, St. Michael, 
Hersteller des Cockspur Fine Rum.

W I L L K O M M E N  I N  D E R  K A R I B I KW I L L K O M M E N  I N  D E R  K A R I B I K
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Doorly’s XO
R.L. Seale, Barbados.

R.L. Seale ist ein Familienunternehmen in vierter Generation. 
Das Unternehmen ist eines der verbleibenden unabhängigen 
Brennereien in den Karibischen Inseln deren Zuhause in der 
Foursquare Rum Distillery in Barbados ist. Diese Brennerei 
besitzt einen eindrucksvollen Keller voller gelagerter Rumsorten. 

Doorlys XO aus dem Hause Martin Doorly ist eine der ältesten 
in Barbados hergestellten Marken. XO ist die beste Marke aus 
dem Hause Doorly und der Rum zeichnet sich durch eine 
zweite Reifungsphase in Spanish Oloroso Sherryfässern aus, 
die dem Rum seinen komplexen Charakter und ein einzigartiges 
Profil verleihen.

Erscheinung: Sattes Bernsteino.

Aroma: Mittelschwer und  
elegant. Etwas nussig, dann 
vollmundig, parfümierte  
Süße: Akazienhonig, Mango.  
Vollmundig, komplex und süß.

Gaumengeschmack:  
Eine subtile, Komplexität mit 
Vanille-Tendenz. Gebackene 
Banane, süße Rosinen, Sultanine,  
ein Hauch von Walnuss.

ABV: 40%

Andere von R.L. hergestellte Rums 
Seale schließen Doorlys 5 Years Old, 
Doorlys 12 Years Old, Doorlys White, 
R.L. ein Seale’s 10 Years Old und  
ESA Field White.
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Cockspur Fine Rum
West Indies Rum Distillery Ltd, Barbados.

Cockspur Rum wurde in Barbados in der West Indies Rum 
Distillery seit 1884 hergestellt, als die Brennerei von einem 
dänischen Immigrant namens Valdemar Hanschell gegründet 
wurde, der ein Schiffsausrüstungsunternehmen mit Sitz in 
Bridgetown besaß. Heute wird die Marke, die den stolzierenden 
Hahn auf ihrem Etikett trägt, ein Symbol der stolzen Bevölkerung 
Barbados, in zahlreiche Länder exportiert. Cockspur Fine Rum 
ist eine vielseitige Spirituose, die pur auf Eis oder mit Ihrem 
Lieblingsmixgetränk genossen werden kann - es sind keine 
Grenzen gesetzt! 

Erscheinung: Sehr helles Sternfrucht-gelb.

Aroma: Sherrylastiger Alkohol mit einem 
warmen Geschmack. Bereits am Geruch 
lassen sich milde honigsüße Note erkennen, 
bis fast nach dem ersten Schluck, wenn der 
Zucker sich bemerkbar macht, um die 
Geschmackserfahrung zu vervollständigen. 
Nicht komplex, jedoch sehr angenehm.

Gaumengeschmack: Beginnt äußerst 
weich und wird dann würzig im Gaumen. 
Leichter Biss im Rachenende und dem  
oberen vorderen Gaumen. Pfeffriges 
Crescendo, jedoch sehr abgerundet  
und warm, ebnet den Weg für die karibischen 
Zimt-Gewürze. Eine äußerst angenehme 
Erfahrung mit was als ein Standard- 
Rum bezeichnet werden könnte. Dunkle 
Zucker- und Alkoholobertöne sind sehr 
vorherrschend, sehr feine Zitronenuntertöne.

ABV: 37.5%

Andere Rums hergestellt von West Indies Rum 
Distillery schließen einOld Gold und VSOR.
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St. Nicholas Abbey
St. Nicholas Abbey, Barbados.

St. Nicholas Abbey, erbaut in 1658, ist ein eindrucksvolles 
Plantagenhaus, gelegen im unberührten Stadtteil St. Peter.  
Im Verlauf seiner 350 jährigen Geschichte war Zucker die 
Haupteinnahmequelle von St. Nicholas Abbey, die Zuckersirup-
Produktion fand in 1947 schließlich ein Ende. Im Jahr 2006 
wendete sich das Schicksal für St. Nicholas Abbey, als dieses von 
der Warren Familie gekauft und seitdem restauriert wurde. Ein 
Dampfkessel, Sirup-Verdampfer und Destillationsapparat sind 
jetzt betriebsbereit und erzeugen wieder edlen Rum in St. 
Nicholas Abbey. 

St. Nicholas Abbey produziert und vertreibt nun exklusiv  
Rum, der ausschließlich auf Sirup, aus handgeschnittenem 
Zuckerrohr aus den umgebenden Feldern. Sie stellen derzeit 
weißen Rum und einen 5 jährigen goldenen Rum her. Der Rum 
wird in sehr begrenzter Verfügbarkeit von Hand in Karaffen 
gefüllt, die dann mit einer Nummer und Datum eingraviert 
werden. Dieser handgefertigte Rum ist wahrlich eine Reflektion 
des des Herkunftsorts von St. Nicholas Abbey, seines Erbes 
und seiner Authentizität.

Erscheinung: Helles Bernstein.

Aroma: Ein süßer Geruch,  
erinnert an Fondant, Schokolade 
und Zimt mit einem Hauch Tabak.

Gaumengeschmack:  
Unglaublich geschmeidig  
mit Noten aus Trockenfrucht, 
Orangen und süßen Gewürzen.  
Der Abgang ist seidig weich  
und sehr lang.

ABV: 40%

Andere von St. Nicholas Abbey 
hergestellte Rums sind White, ein 12 
Jahre alter Rum und ein 15 Jahre alter 
Rum, der von Larry Warren aus den 
R.L. Seale Kellern ausgewählt wurde.
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Mount Gay Black Barrel
Mount Gay Distilleries, Barbados.

Mount Gay Rum wird in Barbados mit Leidenschaft und 
unvergleichlicher Exzellenz hergestellt und kann auf ein Erbe 
zurückblicken, welches bis nach 1703 reicht. Gekonnt aus reichem 
Zuckerrohr und mit erstklassigem, korallengefilterte Wasser, aus 
der heimatlichen Quelle der Insel hergestellt, ist Mount Gay Rum 
ein üppiger, unnachahmbarer Ausdruck der Barbadischen 
Lebensart. Mount Gay Distilleries fokussieren sich mehr auf die 
Reife, als auf das Alter. 

Black Barrel ist die neueste Produktion in Kleinserie von Master 
Blender Allen Smith – eine handgefertigte Kombination aus 
gereiftem Doppellblasen-Destillat und gereiftem Patent-Still-
Destillat. In einem Prozess, der sich Finishing nennt, wird der 
vermengte Rum nun ein zweites Mal in einem verkohlten 
Bourbon Eichefass gelagert. Mit Hilfe dieses einzigartigen 
Prozesses ergibt sich ein würziges Aroma, das ausbalanciert 
und kräftig zugleich ist.

Erscheinung: Opulentes Bernstein.

Aroma: komplexe Noten von 
Gewürzen und gebrannten Holz  
mit fruchtigem Abgang.

Gaumengeschmack:  
Gehaltvolle Würzigkeit, die  
von Eiche, Vanille und süßem  
Karamell abgestimmt wird.

ABV: 43%

Andere von den Mount Gay Distilleries 
hergestellten Rums schließen Mount Gay 
Exlipse Silver, Mount Gay Extra Old 
und Mount Gay 1703 ein.
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Nach Großbritanniens Eroberung von Jamaika, fand 
Rum ein Zuhause auf den Schiffen der Britischen Marine. 

Um Marinesoldaten in Form zu halten, wurden Rum-
Rationen mit Wasser und Limettensaft verdünnt.  

Das Vitamin C im Saft half Skorbut vorzuschützen,  
womit die Britische Flotte die gesündeste Flotte auf  

dem Wasser war, was ihr den Namen ‘limeys’ einbrachte.

Lang lebe die liMeys

W I L L K O M M E N  I N  D E R  K A R I B I KW I L L K O M M E N  I N  D E R  K A R I B I K
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Travellers 5 Barrel*
Travellers Liquors Ltd, Belize.

Travellers 5 Barrel Rum wird aus Melassen hergestellt, die aus 
regional angebautem Belize Zuckerrohr gewonnen werden. Der 
Rum wird in Kentucky Eichenfässern über einen Zeitraum von 
5 Jahren gealtert, um einen vollmundigen Rum mit einem gut 
abgerundeten Geschmack zu erzeugen.

Erscheinung: Bernstein-Gold Farbe.

Aroma: Toffee und Karamellbonbon  
Eichengewürze und Vanille mit einer Priese Tabak.

Gaumengeschmack:  
Der anfängliche Geschmack ist  
Karamell und Karamellbonbon 
verschmolzen mit den 
Eichengewürzen. Etwas milde 
Orangenschale und vollmundiger 
Tabakgeschmack.

ABV: 40%

Andere von Travellers Liquor Ltd. 
hergestellte Rums schließen One Barrel 
Rum und Cristal Parrot White Rum ein. 

* �Wird als One Barrel 5 Years Old  
in Kanada verkauft.

Belize
Obwohl sich Belize auf dem amerikanischen 

Festland befindet, ähnelt es kulturell und 
historisch mehr den englisch sprechenden 

Inseln der Karibik, als seinen 
lateinamerikanischen Nachbarn.

Die Landschaft in Belize ist vielfältig, und das ist noch ein 
Understatement. Die Maya Berge, Talmulden und Plateaus 
dominieren die südliche Hälfte von Belize, während zahlreiche 
Flüsse und Bäche die nördlichen Tiefländer trockenlegen und die 
flache Küstenlinie ist von Lagunen immer wieder unterbrochen. 
Belize wurde von spanischen Abenteurern auf der Suche nach 
Schätzen in Südamerika ignoriert, denn der Reichtum Belizes ist 
nicht Gold, sondern die Landwirtschaft. Zum Ende des 
achtzehnten Jahrhunderts waren die Küstengegenden mit 
wachsenden Bevölkerungen britischer und holländischer 
Plantagenbesitzer besiedelt. Belize besitzt ein subtropisches 
Klima mit ausgeprägten nassen und trockenen Jahreszeiten.

Belize beheimatet:

• �Travellers Liquors Ltd, Belize City  
Hersteller von Travellers Rums.

W I L L K O M M E N  I N  D E R  K A R I B I KW I L L K O M M E N  I N  D E R  K A R I B I K
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Dominikanische Republik
Eine nasse Jahreszeit von Mai bis November, 

tagsüber viel Sonnenschein und nachts 
warme Brisen - die ideale Atmosphäre um 

Tanz, Rum und Cola zu genießen!

Die Dominikanische Republik ist auf der Großen Antillen 
Inselgruppe auf der Karibischen Insel Hispaniola gelegen, 
welche es mit der Republik Haiti teilt. Im Jahr 1492 entdeckte 
Christoph Columbus und seine Mannschaft die Insel, wo sie von 
einer großen Bevölkerung freundlicher Taino Indianer begrüßt 
wurden. Das Land war fruchtbar, die Spanier legten jedoch 
mehr Wert auf die Entdeckung von Gold. 

In der Mitte der Insel laufen drei Bergzüge von Osten nach 
Westen, Pico Duarte, der höchste Berg der Karibik , ist einer 
davon. In den alten kolonialen Straßen der Hauptstadt Santo 
Domingo hallen die Klänge des Merengue wieder und die 
ersten Monumente des amerikanischen Kontinents - die erste 
Kathedrale, das erste Krankenhaus, die erste Kapelle und die 
erste Universität stehen hier.

Die Dominikanische Republik beheimatet:

• �Brugal & Co, Puerto Plata,  
Hersteller des Brugal 1888.

• �Ron Barceló, Santo Domingo,  
Hersteller des Barceló Imperial.
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Brugal 1888
Brugal & Co, Dominican Republic.

Die Brugal Familie destilliert, reift und füllt Rum in der 
Dominikanischen Republik seit 1880 nun schon in der fünften 
Generationen ab und ist einer der führenden Rumhersteller weltweit. 
Alle Inhaltsstoffe werden von regionalen, dominikanischen Bauern 
eingeholt und wie das Malz, verwenden sie ausschließlich ihre 
eigenen gereiften Rums in jeder Flasche Brugal. Ihre Maestros 
Roneros sind die Hüter des Rums und engagieren sich zudem dafür, 
die hohe Qualität des Brugal zu erhalten. 

Brugal verkauft 3,5 Millionen Kisten in 
ihrem Heimatland, wobei Spaniens Markt 
durchaus auch ausschlaggebend im Verkauf 
ist. Brugal 1880 ist ein Super-Premium 
doppelt holzgereifter Rum - 6 bis 8 Jahre in 
White in ehemaligen White American Oak 
Whiskyfässern, gefolgt von 2-4 Jahren in 
Spanish Sherry erzeugen den Premium 
Gold Rum, dessen subtile Komplexität 
beim ersten Probieren sofort auffällt.

Erscheinung: Dunkles Bernstein.

Aroma: Komplex mit würzigen Nuancen, 
Priesen von Schokolade, gerösteter Kaffee, 
Zimt und Trockenfrüchte.

Gaumengeschmack:  
Würzig und vollmundig. Nuancen von  
Toffee, Karamell, Holz und Lakritze.

ABV: 37.5%

Andere hergestellte Rums schließen Brugal  
Extra Dry (Extra Trocken), Brugal Brugal  
Añejo, Brugal XV und Papa Andreas ein.

Barceló Imperial
Ron Barceló, Dominican Republic.

Barcelo wurde in 1930 gegründet. In den 1980er Jahren etablierte 
siech die Marke als Führer auf dem Rummarkt und begann 1992 
in 10 Länder zu exportieren. In 2001 wurde eine modernste Rum-
Brennerei erbaut und heute wird Barcelo Rum in über 40 Länder 
exportiert. Barcelo Imperial wurde 1980 von Miguel Barcelo 
gegründet und ist heute bekannt für seinen Reifungsprozess, der 
eine perfekte Mischung von Charakter und Geschmeidigkeit 
sicherstellt. Der Brennerei wurde die Auszeichnung ‘Bester Rum 
der Welt’ verliehen und erhielt die höchste Punktzahl in der 
Geschichte des renommierten Preises vom Beverage Testing 
Institute in Chicago (1999).

Erscheinung: Rötlich dunkel bis Bernstein.

Aroma: Langes, fruchtiges, buttriges Toffee Finish  
geht über in einen Hauch Tabakblatt und Pfeffer.

Gaumengeschmack:  
Eine leichte Anfangsnuance 
mit Vanille und Karamell mit 
einem Hauch Honig, gefolgt 
von einem Opening süßer 
Gewürzen und Kakao. Hält 
sich lang im Gaumen mit 
einem pfeffrigen Finish.

ABV: 38%

Andere von Ron Barcelo 
hergestellte Rums schließen  
Ron Barcelo Gran Anejo, Ron 
Barcelo Dorado und Ron ein.
Barceló Blanco plus Ron Siboney.
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Grenada
Eine raue Insel voller Berge, Regenwälder, 

Wasserfälle und abgelegenen Stränden, 
Grenada ist bekannt als die ‘Gewürz Insel’ 

wegen seiner Zimt, Muskatblüten, Ingwer, 
Muskatnuss und Nelken Produktion.

Als Columbus in 1498 das erste Mal auf der Insel landete, 
wurde er von den ursprünglichen Siedlern, den Carib Indianern 
begrüßt. Die Carib Indianer widerstrebten Kolonisation und 
kämpften gegen alle Versuche einer europäischen Besiedlung 
bis ein geschäftstüchtiger Franzose es schaffte, mit einigen 
Perlen und anderen Schmuckstücken Land zu kaufen. 

Die Briten übernahmen die Insel in 1783 trotz mehrerer Kämpfe, 
die Insel blieb eine britische Kolonie, bis sie ihre Unabhängigkeit  
in 1974 erlangte. Die Insel verlor die Verbindung zu ihrem 
prominenten französischen Erbe nicht, dieses wird in den 
Ortsnamen und der Architektur wiedergespiegelt. Wie viele der 
Karibischen Inseln, genießt Grenada rund ums Jahr Sonnenschein 
und ein warmes Klima. Tägliche Höchsttemperaturen steigen bis 
auf 32ºC und Niedrigtemperaturen, die normalerweise nur Nachts 
auftreten, bleiben um die 24ºC.

Grenada beheimatet:

• ��Grenada Distillers, St. George, 
Hersteller des Clarke’s Court Old Grog.

• �Westerhall Estate, St. David’s,  
Hersteller des Westerhall 10XO Rum.
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Clarke’s Court Old Grog
Grenada Distillers, Grenada.

Clarke’s Court Rum ist seit 1937 in Betrieb. Es ist die größte und 
wohlbekannteste Brennerei in Grenada. Clarke’s Court Produkte 
werden mit der Expertise von geschulten Destillateuren hergestellt, 
welche reichhaltige, dunkle Melassen verwenden, die mit Hilfe 
ihrer eigenen traditionellen geheimen Methoden destilliert und 
gemischt werden. Ihr innovativer Stil bescherte ihnen ein Sortiment 
von edlen, preisgekrönten Rums.

Clarke’s Court Old Grog ist ein erstklassiger Genießer-Rum und 
datiert zurück bis zu den frühen Tagen, als der edelste Grenada 
Rum zu seiner Hoheit George III von England geschifft wurde. 
Um den königlichen Rum zu identifizieren, wurde G.R.O.G. auf 
die Fässer geschrieben, das die Abkürzung für Georgius Rex Old 
Grenada ist.

Erscheinung: Kupfergold.

Aroma: Ein Hauch rauchige Eiche.

Gaumengeschmack:  
Geschmack tropische Frucht, Gewürze 
und Eichenelemente, die geschmeidig 
auf der Zunge verbleiben.

ABV: 40%

Andere von Grenada Distillers hergestellte 
Rums schließen Special Dark Golden Rum 
und Superior Light White Rum ein. 

Westerhall 10XO
Westerhall Estate, Grenada.

Das Westerhall Estate in Grenada reicht zurück bis in die 1700er 
Jahre und ist noch heute ein Unternehmen in Familienbesitz. Die 
originale Zuckermühle und Kessel-Destillierapparate werden auf 
dem Anwesen in Stand gehalten und werden nun hauptsächlich 
für den Alterungsprozess, Mischen und Abfüllen des Rums 
verwendet. Westerhall stellt starken Rum her (70% abv) für den 
regionalen Markt, sowie leichtere Rums und gereifte erstklassige 
Melangen für den internationalen Markt. 

Westerhall 10XO Rum ist Resultat aus Geduld, Warten auf den 
richtigen Moment, um die Spirituosen aus ihrer Gefangenschaft 
in die Holz-Eichen-Fässer zu entlassen, Sicherstellen, dass sie 
jetzt auch geschmeidig und weich auf dem Gaumen liegen. Aus 
Rum hergestellt, der mindestens zehn Jahre gelagert wurde, ist 
dieser reich an Geschmack und herrlich geschmeidig. Die Marke 
ist für den anspruchsvollen Connaisseur, der Spirituosen 
erwartet, die bis zur Perfektion voll gealtert wurden. Dieser kann 
am Besten auf Eis oder mit Sprudelwasser gemischt oder als Club 
Soda genossen werden.

Erscheinung:  
Gebranntes Kupfer.

Aroma: Toffee Apfel,  
Ahornsirup, Vanille.

Gaumengeschmack:  
Trockenes Holz mit süßem Ahorn- 
Sirup, Toffee-Apfel und Honigwabe.

ABV: 40%

Andere von Westerhall Estates hergestellte 
Rums schließen Westerhall Superb Light 
Rum, Westerhall Plantation, 12 Degrees, 
Dark Rum, Jack Iron und White Jack ein. 
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Es gibt viele Geschichten über die Ursprünge des Worts 
‘Rum’, es kommt jedoch am wahrscheinlichsten von dem 

englischen Wort ‘rumbullion’ (Krawall/Aufruhr) oder 
‘rumbustion’. Der Beweis? Beide Wörter kamen im 

britischen Englisch ungefähr um die selbe Zeit auf wie 
Rum und sind Umgangssprache für „Tumult” oder 

„Aufruhr”, was Bilder von reizbaren, in Schankstuben 
kämpfenden Matrosen.

Die Wurzeln des ‘Rums’
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El Dorado 15 Year Old
Demerara Distillers Ltd, Guyana.

Demerara Distillers Ltd (DDL) ist ein guyanisches Unternehmen und 
hat seine Brennereien auf der Diamond Plantage am Ostufer des 
Demerara Flusses. Zucker- und Rumproduktion sind Guyanas 300 
jähriges Erbe und die Demarara Brennereien verwenden weiterhin 
Holz-Coffey-Destillierapparate und Kessel-Destillierapparate, um 
ihren Rums einen charakteristischen und einzigartigen Geschmack  
zu verleihen. 

El Dorado 15 Years Old wird im einzigen Holz-Coffey-
Destillierapparat der Welt hergestellt, sowie in einem speziellen 
Holz-Kessel-Destillierapparat und wird über einen Zeitraum von 
mindestens 15 Jahren in kleinen Eichenfässern gealtert. El Dorado 
15 Years Old ist eine Spirituose, die mehrere Auszeichnungen 
gewonnen hat und am Besten pur oder auf Eis genossen wird.

Erscheinung:  
Sattes Mahagoni-Gold.

Aroma: Intensives 
Geruchserlebnis mit schwarzem 
Kaffee, kandierter Orange, 
Mandeln, dunkler Schokolade, 
Pfeffer und reichhaltiger Vanille.

Gaumengeschmack:  
Wunderschön abgerundet mit  
einer großen Vielfalt an Aromen  
im Gaumen - saftiges & zähes 
Gaumenerlebniss. Rauch und 
Eichengewürz Bukett, sowie 
gehaltvolle Früchte entwickeln  
sich allmählich auf der Zunge.

ABV: 43%

Andere mit El Dorado vergleichbare 
Rumarten sind die 5, 8, 12, 21 und  
25 Jahre alten Goldenen Rums und  
ein 3 Jahre alter Weißer Rum.

Guyana
Guyana kommt von dem indianischen Wort, 

was bedeutet ‘Land der vielen Wasser’.

Guyana, eingebettet in die nordöstliche Schulter Südamerikas, 
wurde in 1498 entdeckt. Seine Geschichte berichtet von 
zahlreichen Kämpfen gegen die Spanier, Franzosen, Holländer und 
Briten, welche über Jahrhunderte hinweg um das Eigentumsrecht 
rangelten. 

Diese frühe Geschichte wird in Guyanas kultureller Vielfalt und 
reichem architektonischen Erbe wiedergespiegelt. Meerbriesen 
vom Atlantik bringen Erfrischung von der geschlossenen 
Atmosphäre am Tag, da das Klima in Guyana fast nie außerhalb 
der 24-30°C steigt oder fällt. Der Regenfall im September und 
Oktober bewässert einen dichten Regenwald. Deshalb ist ein 
Glas des edelsten Guyana Rum im ersehnten Schatten eine 
beliebte Freizeitbeschäftigung in Guyana.

Guyana beheimatet:

• ��Demerara Distillers Ltd, East Bank Demerara, 
Hersteller von El Dorado 15 Year Old.
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Haiti
Ein französisch und kreolisch sprechendes 

lateinamerikanisches Land im ‘Land  
der vielen Berge’. Haiti befindet sich auf  

der Insel Hispaniola. westlich ihrer 
Nachbarinsel Dominikanische Republik.

Der Plaine de ‘Artibonite Haitis, südlich der Montagnes Noires 
beheimatet Hispaniolas längsten Fluss, den Riviere l’Artibonite, 
der in der westlichen Region der Dominikanischen Republik 
beginnt und durch Zentral-Haitib bis in den Golf von Gonave 
fließt. Die angenehmste Jahreszeit ist von November bis März, 
wenn tägliche Temperaturen um die 21-27°C.

Haiti beheimatet:

• �Société du Rhum Barbancourt, Port-au-Prince, Hersteller 
von Barbancourt Réserve Spéciale Five Star 8 Years Old.

Barbancourt Réserve
Spéciale Five Star 8 Years Older Rum,  
Société du Rhum Barbancourt, Haiti.

Hergestellt von der Societe du Rhum Barbancourt, wird Barbancourt 
aus fermentiertem Zuckerrohrsaft hergestellt und verwendet eine 
Zweifach-Destillierungsmethode. Der Rum reift 8 Jahre lang in 
Eichenfässern, wo er sein einzigartiges Aroma und Bukett entwickelt.

In 1862 entwickelte der Franzose Dupre Barbancourt ein Rezept, 
welches noch heute seinen Namen trägt. Doch erst 90 Jahre später, 
1952, als Brabancourts Fabrik begann Zuckerrohrsaft aus eigenem 
Anbau herzustellen, entwickelte sich das Unternehmen von einer 
kleinen Heimindustrie zu einem internationalen Hersteller.

Aroma: Aromen aus frisch 
geschnittenem Gras gefolgt  
von einer Reihe an Aromen, welche  
die Nase ansprechen - von Aprikose 
bis hin zu Vanille und abschließend 
brauner Zucker.

Gaumengeschmack:  
Bitter-süßer Anfang geht in eine starke 
Vanille-Essenz über mit einer Priese 
Zigarrenrauch. Dies ist gefolgt von 
Karamell und Kakao. Im Abgang ist 
leichter bitterer Kaffee, der schnell  
in sanftes cremiges Toffee übergeht, 
etwas Bitterkeit verweilt einige Zeit  
im Gaumen.

ABV: 43%

Andere von Barbancourt hergestellte  
Rums schließen Barbancourt Three Star 
4 Years Old, Rhum Barbancourt Réserve 
du Domaine 15 Years Old und Rhum 
Barbancourt 2 Year Old White Rum ein. 
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Jamaika
Taino, die Arawakan sprechenden 

Ureinwohner der Insel, nannten es Xaymaca, 
was bedeutet ‘Land der Wälder und Wasser’. 
Die Insel wurde von Christoph Columbus als 
spanisches Besitztum erklärt und die Stadt, 

die heute als Spanish Town bekannt ist, 
widerstand zahlreichen Piratenüberfällen. 
Schließlich wurde die Insel von England in 

einem Marineangriff erobert und als Kolonie 
erklärt. Freibeuter vor Ort hinderten andere 
Kolonialmächte daran, die Insel anzugreifen 

und boten diesen stattdessen Zuflucht.

Die Durchschnittstemperaturen in Jamaika liegen zwischen 
27 und 32ºC, wobei Juli und August die heißesten Monate sind 
und Februar der kälteste Monat ist. Regen fällt in Jamaika im 
Mai und Juni und dann wieder im Oktober und November. Die 
meisten Regenfälle in Jamaika sind kurz und heftig und von 
Sonnenschein gefolgt... und einem weiteren Glass Rum...

Jamaika beheimatet:

• �The Hampden Estate, Trelawny, 
Hersteller des Hampden Gold ud Rum Fire.

• �Nationale Rums in Jamaika, Kingston, 
Hersteller der Monymusk Plantage.

• �J Wray & Nephew Ltd, Kingston, 
Hersteller der Appleton Estate Rare Blend Mischung.
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Appleton Estate Rare Blend
J Wray and Nephew, Jamaika. 

Appleton Estate Jamaika Rum ist eine Auswahl an gereiften und 
gemischten Rums aus der ältesten Brennerei in Jamaika, wo Rum 
seit 1749 hergestellt wird. Der Appleton Estate Jamaican Rum wird 
noch heute in Kupferkessel-Destillierapparaten für kleine Mengen 
hergestellt. Mehr als 1,1 Millionen Kästen Appleton Estate Jamaican 
Rum werden in 60 Länder jedes Jahr exportiert, Grund dafür, dass 
Appleton Estate eine der bekanntesten Markten weltweit ist. Das 
Angebots-Aushängeschild ist die Appleton Estate Rare Blend 
Mischung, die eine außergewöhnliche Mischung aus Rums ist, die 
42 Jahre lang oder länger gelagert sind. Diese Rums wurden auf 
dem Anwesen handgefertigt, um einen vollmundigen Rum mit 
klassischen Fruchtbukett an Aprikosen und Orangenhaut mit 
Vanille und Melassen zu erzeugen.

Erscheinung:  
Helle, reichhaltige Bronzefarbe.

Aroma: Reife Düfte  
der Walnuss, Nutmeg,  
Orangenhaut und Vanille.

Gaumengeschmack:  
Buttrig, cremig brauner Zucker 
mit bitter süßem Finish.

ABV: 40%

Andere Rumarten, die von J Wray
und Nephew hergesetellt werden  
sind Appleton Estate Signature  
Blend, Appleton Estate Reserve  
Blend, Appleton Estate Master 
Blender’s Legacy, Appleton  
Estate 21 Year Old Jamaican Rum, 
Wray & Nephew Overproof.
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Hampden Gold
Hampden Estate, Jamaika.

Der Hampden Estate existiert seit 1753 und spezialisiert  
noch heute in der Herstellung von Heavy Pot Still Rum (Rum 
destilliert in Metallkesseln). Hampden verwendet über 100 Jahre 
alte Destillierapparate, kultiviert seine eigene Brauhefe und 
verwendet traditionelle Kessel-Destillierapparate, kombiniert 
diese traditionellen Methoden jedoch mit der neuesten 
Technologie und Labortechnik, um die Endresultate ihres Rums 
sorgfältig unter Kontrolle zu haben. Hampden Estate Rum wird 
oft in Mischungen mit anderen Rumarten überall auf der Welt 
verwendet, die Brennerei hat kürzlich jedoch ihre eigenen Marken 
entwickelt - Rum Fire und Hampden Gold. 

Der regionale Markt in Jamaika ist bekannt für seine ‘Overproof’ 
Rums und Rum Fire aus dem Hampden Estate ist eine solche 
Marke. Das Unternehmen hat jedoch kürzlich den Hampden Gold 
exklusiv für den internationalen Markt entwickelt, wo hoch 
qualitative erstklassige Spirituosen einen großen Teil einnehmen. 
Eignet sich perfekt zum Mixen und für Cocktails.

Erscheinung:  
Blasses Gold. 

Aroma: Kräftig mit  
leichtem Gewürzaroma,  
Apfel und fruchtige Ester.

Gaumengeschmack:  
Trocken mit starkem 
Gewürzaroma und  
einem langen Finish.

ABV: 40%

Ein weiterer von Hampden  
Estate hergestellter Rum ist  
Run Fire Velvet. 
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Monymusk Plantation  
Special Reserve Rum
National Rums von Jamaika, Jamaika.

Teil der National Rums of Jamaica LImited, welche jetzt unter dem 
Namen NRJ Group läuft, sind Clarendon Distilleries Limited 
(Monymusk Distillery), Long Pond Distilleries Limited und eine 
Reifungsanlage in der ehemaligen Innswood Distillery. Das 
Unternehmen lieferte viele Jahre lang den Rum, der die Basis für 
einige der weltbekanntesten Rumprodukte ist, es hat kürzlich 
jedoch mit Hilfe seiner zahlreichen und vielfältigen Ressourcen 
auch seine eigene Marke entwickelt.

Monymusk Plantagion Special Reserve ist eine Mischung der 
edelsten, reifsten jamaikanischen Rums, die sorgfältig vom Master 
Blender selbst aus ausgewählten Fässern handgepflückt wurden. 
Diese Rums werden in verkohlten amerikanischen Eichenfässern 
gealtert, um eine Reifung zu ermöglichen und das Aroma zu 
sänftigen. Das würzige Eichen Finish, reichhaltiges seidiges Gefühl 
und die fruchtige Qualität liefern ein vollmundiges, warmes Aroma 
und Geschmeidigkeit im Gaumen. 
Eine gute ausbalancierte Mischung 
aus den edelsten Sipping Rums. 
Genießen Sie pur oder auf Eis, 
trinken Sie langsam und genießen 
Sie warme, lang anhaltende Finish.

Erscheinung: Sattes Gold.

Aroma: Würzig und fruchtig.

Gaumengeschmack:  
Geschmeidiges reichhaltiges, 
seidiges Gefühl.

ABV: 40%

Andere von National Rums of Jamaica 
hergestellte Rums sind Monymusk 
Plantation Overproof White Rum,  
Special Gold Rum und Classic Gold Rum. 
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Chairman’s Reserve
St. Lucia Distillers, St. Lucia.

Die Barnard Familie begann in den 1930er Jahren mit der 
Rumherstellung auf dem Zuckeranwesen Dennery auf St. Lucia. 
St. Lucia Distillers widmen sich der Herstellung hochqualitativer 
Rums und Likören für sowohl den nationalen als auch 
internationalen Markt und hat mehr als 100 Medaillen in 
internationalen Wettbewerben für ihre Produkte gewonnen.

Chairman’s Reserve ist ein in Fässern gereifter, dunkler Rum, 
eine Mischung aus Rums aus zweifach destillierten Kessel-
Destillierapparaten und Säulen-Destillierapparaten. Der Rum 
wird in amerikanischen Eichenfässern destilliert, gemischt 
und dann ins Fass zurückgegeben für eine letzte Verfeinerung. 
Chairman’s Reserve bietet sich ideal für das Mixen von Cocktails 
an oder kann zusammen mit Ihrem Lieblingsmixgetränk 
genossen werden.

Erscheinung:  
Mittel dunkler, goldener Kern.

Aroma: Die Kessel-Destillation 
verleiht eine Reichhaltigkeit, welche 
den Geruchssinn inspiriert und Noten 
von reichhaltigen Rosinenfrüchten, 
Schokolade, Gewürz und ein Hauch 
Vanille andeutet.

Gaumengeschmack:  
Seidig weich im Mund mit 
karamellisierten Fruchtaromen, 
Honig, Eiche und süßen Gewürzen. 
Großartige Ausgewogenheit  
und ausgezeichnete Länge.  
Lang anhaltendes Finish.

ABV: 40%

Andere von St. Lucia Distillers 
hergestellte Rums sind Toz, Admiral 
Rodney, Boundty Rum und Crystal. 

St. Lucia
St. Lucia befindet sich im Norden der 

leewärts liegenden Inselkette, nordwestlich 
von Barbados und südlich von Martinique. 
Die ersten Besucher waren Europäer um 

das Jahr 1500 und die Insel wurde erstmals 
erfolgreich von Frankreich kolonisiert, 

welche 1660 ein Abkommen mit den Carib 
Einwohnern unterzeichneten.

Großbritannien übernahm Hoheitskontrolle über die Insel 
zwischen 1663 und 1667 und führte vierzehn Kriege mit 
Frankreich über die Kontrolle der Insel und übernahm 
schließlich vollständig Kontrolle in 1814. Die Jahreszeiten aus 
St. Lucia sind nicht besonders ausgeprägt. Es gibt jedoch eine 
Regensaison, die normalerweise zwischen Juni und November 
fällt und die sicherstellt, dass die dichten Regenwälder den 
Hintergrund jeder Veranda geben.

St. Lucia beheimatet:

• �St. Lucia Distillers, Castries,  
Hersteller des Chairman’s Reserve.
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Als William Bligh in 1806 Gouverneur von New South 
Wales in Australien ernannt wurde, versuchte er den 

Rum-Handel von Korruption zu befreien. Aber 
Rumtrinker lassen sich nicht gerne von ihrem Rum 

trennen. Die New South Wales Korps rebellierten und 
marschierten mit gezogenen Bajonetts auf das 

Regierungshaus zu, um Bligh zu verhaften. Ein Zufall 
des Schicksals veranlasste, dass Captain Bligh XO Rum, 

hergestellt in St. Vincent, jetzt seinen Namen trägt.

Die Rum-Rebellion
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St. Vincent und  
die Grenadinen

St. Vincent besteht aus Vulkanbergen, die 
teilweise unter Wasser liegen, mit üppiger 

Vegetation und schwarzen Sandstränden, die 
vom derzeit inaktiven Vulkan, La Soufriere 

überwacht werden. Die Grenadinen sind ebenso 
üppig bewachsen mit abgeschiedenen Buchten, 
spektakulären Korallenriffe und Regenwäldern.

Die Insel verblieb in spanischem Besitz bis 1627, als diese dem 
britischen Lord Carlisle abgetreten wurde. Frankreich und 
Großbritannien stritten um Eigentümerschaft von St. Vincent 
im 18. Jahrhundert, bevor diese in 1783 an Großbritannien ging. 
Die Jahres-Durchschnittstemperatur in St. Vincent liegt bei 
angenehmen 27°C. Zwischen Mai und Oktober regnet es jedoch 
häufig in den Bergen.

St. Vincent und die Grenadinen beheimaten:

• �St. Vincent Distillers Ltd, St. Vincent,  
Hersteller von Captain Bligh XO Rum.*

Captain Bligh XO Rum*
St. Vincent Distillers, St. Vincent.

Der goldene Rum, welcher nach Vizeadmiral William Bligh 
benannt wurde, hat ein einzigartiges, weiches, süffiges Aroma, der 
mit gut-gereiftem Rum assoziiert wird. Die Geschichte der Mt. 
Bentinck Brennerei geht zurück in die frühen 1900er Jahre und 
ging erst kürzlich wieder in privates Eigentum über. Diese 
Brennerei produziert Rum hauptsächlich für Konsum in St. Vincent 
und benachbarten Inseln.

Erscheinung: Hellbraun.

Aroma: Süßlicher Geruch mit 
Karamell-, Kakao-, Orange-  
und Gewürz-Elementen.

Gaumengeschmack:  
Dieser Rum öffnet mit Zimt, Nutmeg 
mit einem Hauch Karamell. Einmal 
auf dem Gaumen, dominieren 
Aromen aus verbranntem Holz, 
Vanille und weißem Pfeffer.  
Das Finish ist warm und weich.

ABV: 40%

* �nicht in den USA erhältlich.  
Wird als Murineers Gold verkauft. 
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Suriname
Einstige Heimat landwirtschaftlicher 
Arbeiter aus den Niederländischen-

Ostindien, Indien, China und dem Mittleren 
Osten, ist die relative kleine Bevölkerung 

Surinames wahrscheinlich die ethnisch und 
kulturell vielfältigste Insel in der Karibik.

Suriname liegt zwischen Französisch-Guyana im Osten und 
Guyana im Westen und grenzt im Süden an Brasilien. Die 
einheimischen Surinamer, welche der Insel ihren Namen 
verliehen, waren die ersten bekannte Einwohner der Region, 
Anfang des 16. Jahrhunderts jedoch, waren diese von den 
Laka Laka Maloi und Carib Stämmen verdrängt worden.

Im 17. Jahrhundert etablierten die Holland und England 
Plantagenkolonien entlang den zahlreichen Flüssen des 
fruchtbaren Guyana Flachlands. Trotz der zwei Regenzeiten 
ist das Klima sehr heißes und tropisch, da Suriname auf 
dem Äquator liegt. Da gibt es nur eine Abhilfe - genießen Sie 
einen Rum im Schatten mit Ihren Nachbarn.

Suriname beheimatet:

• �Suriname Alcoholic Beverages N.V., Paramaribo, 
Hersteller von Borgoe 8 Year Old, Grand Reserve.
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Borgoe 8 Years Old Grand Reserve
Suriname Alcoholic Beverages N.V., Suriname.

Suriname Alcoholic Beverages N.V. etablierte seine Destillierapparate 
Mitte der achtziger Jahre, um die Rumproduktions-Tradition in 
Suriname zu bewahren. Das Unternehmen exportiert hauptsächlich 
nach Holland aufgrund der historischen Verbindung. Das 
Unternehmen wurd in 1966 gegründet. Borgoe 8 Years Oldverdankt 
seinen Charakter dem sorgfältigen Filtern nach einem acht-jährigem 
Reifungsprozess in Eichenfässern.

Erscheinung: Sattes Bernstein.

Aroma: Ein süßes, dunkles  
Zucker-Aroma mit einem  
Hauch Vanille und Karamell,  
der ein reichhaltiges Ahornsirup-
Aroma entwickelt.

Gaumengeschmack:  
Ein trockenes und geschmeidiges 
Opening gibt holzige und nussige 
Aromen preis und nur ein Hauch  
an Tabak, was dann in ein sauberes 
und delikates Finish kulminiert.

ABV: 40%

Andere von Suriname Alcoholic  
Beverages N.V. hergestellte Rums sind 
Borgoe 82, Borgoe Extra, Marienburg 
90%, Black Cat, Black Cat White,  
Black Cat Limon, Black Cat Reserve,  
Red Sun 90o und Jubilee Reserve.
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Trinidad und Tobago
Von vielen als das karibische Zentrum  

des Karnevals, Stahlbands, Calypso  
und Limbo Tanz angesehen.

Nordöstlich der südamerikanischen Küste und südlich von 
Grenada in den Kleinen Antillen, liegen Trinidad und Tobago 
und 21 kleinere Inseln, welche die ältesten Ansiedlungen in der 
Karibik beheimaten. Beweis dafür, dass frühe Stämme die 
schönen Strände vor 7.000 Jahren bereits wertzuschätzen 
wussten. Die fröhliche Mischung vieler verschiedener Kulturen 
verleiht der Insel eine interessante Aura und wenn die 
Einheimischen nicht gerade mit ‘liming’ (reden um die Luft zu 
bewegen) beschäftigt sind, diskutieren sie, spielen selbst oder 
schauen sie einander beim Kricket spielen zu...natürlich mit 
einem Glas Rum. Trinidad ist nur wenige Meilen von der Küste 
Venezuelas entfernt und das Inselklima ähnelt dem Venezuelas 
sehr, mit einer Regenzeit von Juni bis November. Temperaturen 
liegen in Trinidad etwas höher als auf den Karibischen Inseln 
weiter oben im Norden.

Trinidad and Tobago beheimatet:

• Angostura Ltd, Laventille, Hersteller von Angostura 1919.

Angostura 1919
Angostura Ltd, Trinidad and Tobago.

Angostura® 1919 ist ein speziell gemischter Rum, der mehrere 
Preise gewonnen hat und einen ganz besonderen Jahrestag in der 
Entwicklung der Rumindustrie in Trinidad & Tobago und der 
Karibik darstellt.

Nachdem ein Feuer in 1932 den Government Rum Bond zerstörte, 
kaufte der Master Blender der Fernandes Distillers, J.B. Fernandes 
die verkohlten Fässer, nur um festzustellen, dass diese im Jahr 1919 
befüllt worden waren.

Erscheinung: Blasses Gold.

Aroma: Subtile Schokoladen-, 
Gewürz- und Vanillenoten, sowie 
Getoastete Eichenaromen.

Gaumengeschmack:  
Reichhaltig, sanft und geschmeidig.

ABV: 40%

Angostura stellt eine Reihe an Rums her, 
die unter anderem Angostura 1824 Rum, 
Angostura 5 Years Old, Angostura sind.
7 Years Older Dark Rum und Angostura
Reserva Rum.
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Es gibt keine Spirituose, die vielfältiger ist als 
Authentic Caribbean Rum. Er kann auf so viele 

Arten genossen werden. Die einzige Regel - 
wenn er Ihnen schmeckt, ist er der richtige.
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Wie Sie ihn  
genieSSen sollten

Egal wie Sie ihn genießen,  
Authentic Caribbean Rum ist ein  

königlicher flüssiger Genuss.

Pur: 
Nichts außer reiner Authentischer Karibischer Rum. Die einzigen 
Zusätze, die Sie brauchen, um die intensiven Noten und Aromen 
wertzuschätzen, ist ein Tropfen Wasser und ein langer goldener 
Sonnenuntergang.

Auf Eis: 
Wollen Sie die Aromen etwas intensivieren? Wenn der Rum in 
dickflüssigen Kaskaden über die Eiswürfel fließt, entfalten sich 
seine reichen Aromen mit noch mehr Intensität.

Mischen Sie ihn: 
Soda, Ginger Ale, Ingwerbier oder Cola mit einem Spritzer Limone 
oder einer Priese Magenbitter - egal mit was Authentischer 
Karibischer Rum gemischt wird, er harmoniert stets perfekt.

Punsch: 
Punsch wurde für Rum erfunden. Fruchtig, fröhlich und eine 
perfekte Art, um jede Party – oder Karneval – zu beginnen.

Cocktails: 
Rum muss wohl die beliebteste Spirituose eines jeden Barmans 
sein, da er mit seinem goldenen Nektar zahlreiche Rezepte 
verfeinert. Probieren Sie Rezepte aus der Karibik in unserem 
Mixgetränke-Bereich.
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Für bis zu 20 Personen – eine idealer 
Vorwand, um eine Party zu schmeißen!

Rezepte für Rum Punch gibt es in der Karibik wie Sand am 
Meer, die meisten bleiben jedoch dem Motto treu „Ein Teil 
sauer, zwei Teile süß, drei Teile stark und vier Teile schwach”. 
Probieren Sie das folgende traditionelle Rezept um einen 
Eindruck zu bekommen... 

Zutaten
•	� 700ml Authentischer 

Karibischer Rum

• 1 Liter Wasser

• 500g Streuzucker

• 400ml Limonensaft

• 1 Tl. Magenbitter

Methode
Kochen Sie Wasser in einem 
großen Kochtopf und mischen 
Sie den Zucker unter, bis 
dieser sich auflöst. Mischen 
Sie die übrigen Zutaten unter. 
Kühlen und in guter Gesell-
schaft mit einer Priese 
Muskatnuss genießen. Für 
einen längeren Trinkgenuss, 
fügen Sie einen Liter Ihres 
Lieblingssafts hinzu.

Rum Punch

Zutaten
•	� 50ml Authentischer 

Karibischer Rum

• �Ginger Ale (oder  
Ingwerbier für einen  
extra Kick)

• �Eine Priese Magenbitter 
(optional)

• Ein Spritzer Limette

Methode
Gießen Sie Rum über  
Eis und geben Sie Ginger  
Ale oder Ingwerbier hinzu.  
Geben Sie eine Priese 
Magenbitter und einen 
Spritzer Limettensaft  
hinzu. Fügen Sie dann  
die Limettenschale zum  
Rum hinzu.

Rum und Ingwer
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Zutaten
•	� 75ml goldener 

Authentischer 
Karibischer Rum

•	 3 El. Kokosnussmilch

•	� 3 El. zerstoßene 
Ananaswürfel

Methode
Geben Sie die Zutaten in einen 
elektrischen Mixer. Geben Sie 
zwei handvoll zerstoßenes Eis 
und eine mischen Sie auf 
hoher Stufe für 30 Sekunden. 
Gießen Sie in ein großes 
Weinglas und servieren Sie 
mit einem Strohhalm.

golden libre Pina Colada

Zutaten
•	� 50ml Authentic  

Caribbean Rum

• �3 Stück Limette

• Cola zum Auffüllen

Methode
Die Limette in einem  
Longdrink Glas ausdrücken,  
Eis hinzufügen und Rum mit 
Cola dazugeben. Vorsichtig 
umrühren und mit zwei 
Strohhalmen servieren.
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Zutaten
•	� 50ml Authentischer 

Karibischer Rum

•	 Dashes Bitters

•	 1 Zuckerwürfel

•	� Orangenschale  
zum Garnieren

Methode
Drücken Sie alle Zutaten in 
ein Glas, geben Sie allmählich 
Eis hinzu. Mit einem Stück 
Orangenschale garnieren  
und servieren.

Rum Manhattan Rum Traditionell
Zutaten
•	� 50ml Authentischer 

Karibischer Rum

•	 2 Tl. süßer Wermut

•	 1 El. schwarzer Kirschsirup

•	 Dash Bitters

•	 Kirsche zum Garnieren

Methode
Rühren Sie alle Zutaten in 
einem eisgefüllten Mischglas, 
bis die Mischung sehr kalt ist. 
Gießen Sie in ein vorgekühltes 
Cocktailglas. Mit Kirsche 
garnieren und servieren.
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Zutaten
•	� 50ml Authentischer 

Karibischer Rum

•	 1 El. frischer Limettensaft

•	� 1 El. Zuckersirup 
(2 Teile Zucker / 
1 Teil Wasser)

•	 6-8 Minzblätter

•	 Ein Spritzer Soda

Methode
Drücken Sie die Minzeblätter 
vorsichtig in ein Longdrink 
Glas. Fügen Sie Limettensaft 
und Zuckersirup hinzu. Füllen 
Sie das Glas mit Eiswürfeln 
oder zerstoßenem Eis. Geben 
Sie Rum hinzu und rühren  
Sie vorsichtig mit einem  
Löffel, um Zutaten zu mischen. 
Fügen Sie einenSpritzer  
Soda hinzu, runden Sie das 
Ergebnis mit mehr Eis ab  
und garnieren Sie mit einem 
frischen Minzezweig.

Zutaten
•	� 50ml Authentischer 

Karibischer Rum

•	 1 El. frischer Limettensaft

•	 1 El. Orgeatsirup (optional)

•	 1 El. Orange Curaçao

•	� 2 El. Zuckersirup 
(2 Teile Zucker /  
1 Teil Wasser)

•	� Ein Stück Limette  
zum Garnieren

Methode
Geben Sie alle Zutaten  
in den mit Eis gefüllten  
Mixer, mischen Sie diese  
gut durch und gießen Sie  
diese dann in ein mit 
zerhacktes Eis gefülltes  
Glas. Mit Minze garnieren.

mojito mai tai
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Zutaten
•	�� 50ml Authentischer 

Karibischer Rum

•	 1 El. frischer Limettensaft 

•	� 1 El. Zuckersirup 
(2 Teile Zucker / 
1 Teil Wasser)

• �Ein Stück Limette  
zum Garnieren

Methode
Geben Sie alle Zutaten in 
einen Cocktail Shaker mit 
einer guten Menge Eiswürfeln 
und schütteln Sie kräftig,  
bis der Shaker zu gefrieren 
beginnt. Gießen Sie in ein 
Martini oder Cocktail Glas. 
Mit einem saftigen Stück 
Limone garnieren.

Zutaten
•	�� 35ml Authentischer 

Karibischer Rum

•	 25ml Schokoladen Likör 

•	 2 El. Himbeerpüree

•	 2 El. Litschisaft (optional)

•	 2 Tl. Doppelrahm 

•	� Frische Himbeeren  
zum Garnieren

Methode
Schütteln Sie den 
Authentischen Karibischen 
Rum, Schokoladenlikör, 
Himbeerpüree Litschisaft 
zusammen in einem Cocktail 
Shaker. Gießen Sie die 
Mischung in ein gekühltes 
Cocktail Glas und gießen Sie 
den Doppelrahm vorsichtig 
über die Mischung. Mit einem 
Schokoladenpulver-Nebel 
garnieren und drei Himbeeren 
zur Dekoration auf einen 
Cocktailstiel spießen.

daiquiri Rum &  
Schokoladen-Cocktail
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Zutaten
Für die heiße Schokolade

•	� 2 El. Authentischer 
Karibischer Rum

•	� 160g bitter süße 
dunkle Schokolade

•	 eine kleine Priese Salz

•	 500ml Milch

•	� 1 El. extra feiner 
Streuzucker

•	 50ml Espresso Kaffee

•	 50ml Wasser

Für die geschlagene Sahne

•	� 50ml Crème Fraiche oder 
dicker Doppelrahm

•	 2 El. Milch

•	� 1 ½ Tl. extra  
feiner Streuzucker

Für die geriebene 
Schokolade

•	� 20g bitter süße 
dunkle Schokolade

Methode
Geben Sie Creme Fraiche 
(oder dicken Doppelrahm), 
Milch und Zucker in eine 
vorgekühlte Schale und 
schlagen Sie diese Mischung 
steif. Kühlen Sie diese, bis 
kurz vor Servieren der 
Schokolade. Zerhacken Sie 
abschließend die Schokolade 
und geben Sie diese in einen 
Kochtopf mit Salz und 50ml 
Wasser. Lassen Sie diese auf 
niedriger Hitze unter stetigem 
Rühren schmelzen und stellen 
Sie sicher, dass diese nicht 
anbrennt. Wenn die 
Schokolade flüssig ist, rühren 
Sie die Milch und dann den 
Zucker hinein. Erhitzen Sie 
bis diese kocht und lassen Sie 
die Mischung für 5 Minuten 
köcheln. Rühren Sie den Rum 
und Kaffee ein und kochen Sie 
diese Mischung für weitere 2 
Minuten. Kurz vor servieren, 
gießen Sie die Schokolade in 
ein Likör-Kaffeeglas, fügen 
Sie einen Löffel der 
geschlagenen Creme Fraiche 
zu jeder Portion heißer 
Schokolade hinzu und streuen 
Sie geriebene Schokolade zum 
Garnieren darüber.

Rum HeiSSe  
Schokolade
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Das Panel für  
Authentisch  

Karibischer Rum

Andrew Nicholls: Er ist ein weltbekannter 
Mixologe und Moderator auf Sipped.tv, einem 
Internetprogramm, welches die Öffentlichkeit 
und Mitglieder der Getränkeindustrie über die 
neuesten Nachrichten aus der Barwelt auf dem 

Laufenden hält. Mitgründer der Barchaeology, einer Plattform von 
welcher Mitglieder der weltweiten Bar-Gemeinschaft Rezepte, 
Produktinformation, unvoreingenommene Verkostungsnotizen, 
Veranstaltungen, Stadtführer, Arbeitsausschreibungen und Aushilfs-
Bartendingschichten einsehen können, ihre Getränkekarten teilen 
können und einfach mit anderen Mitgliedern der Industrie aus der 
ganzen Welt kommunizieren können.

Miguel Figueredo: Miguel Figueredo ist ein 
Schriftsteller, Berater und Barmann mit über 
10 Jahren Erfahrung in Spanien, Deutschland, 
Holland, New York und Puerto Rico. Er leitete 
das Bartending-Training und Verkostungen 

Authentisch Karibischen Rums in Spanien von 2008-2010 und 
ist der erste und einzige Spanisch Zertifizierte Trainer für 
Cognac (BNIC). Er schrieb den Cocktailführer für Parasaber.
com und das Mixologen-Kapitel für den berühmten Guía 
Peñin. Er ist Mitgründer der kreativen Innovationswerkstatt„ 
The Cocktail Room”.

Amit Sood: Amit ist ein erfahrener Barmann 
und Trainer, der seine Karriere bei TGI Fridays 
und Navajo Joe in den 90er Jahren begann, als 
diese große Beliebtheit genossen und arbeitete 
dann für die Maxwell Group an mehreren 

Standorten. Seine Erfahrung hat ihm um die ganze Welt gebracht, 
mit Arbeitsperioden in Australienund als Berater für Projekte für die 
Raffles Hotel Gruppe in Japan, bevor er für die Purple Bar im 
Sanderson tätig wurde und die Königin von England im Ritz 
bediente. Als Trainer war Amit in verschiedenen nationalen 
Programmen für Diageo, Coors, Coca Cola und Brown Forman tätig.

Jason F. Cousins: Jason F. Cousins ist ein 
Mixologe und Berater für Bars, Restaurants und 
Hotels mit mehr als 10 Jahren Erfahrung bei der 
Erstellung und Leitung von Barprogrammen in 
viel beschäftigten NYC Etablissements. Kürzlich 

hat Jason ein Getränkeprogramm für Vorläufer Boutique Hotel 
Gruppen wie GrandLife Hotels und Morgans Hotel Group, sowie 
den neu eröffneten Hot Spot im Finanzdistrikt, Da Claudio 
Ristorante e Salumeria geleitet.

Eine Leidenschaft für echten Rum brachte 
weltbekannte Mixologen in unserem 

Expertenpanel zusammen. Als Teil der 
Authentisch Karibischen Rum Kampagne teilen 

diese ihr Wissen, Erfahrung und Geschichten 
über Rum und die neuesten Trends der Mixologie. 

Bastian Heuser: 
Verkaufs-PR & Getränke Consultant ist auch 
einer der besten Barmänner Deutschlands. Nach 
Beenden seiner Hotelausbildung arbeitete er als 
Barmann und Barmanager in Köln, Frankfurt, 

London und Berlin. In 2006 begann er seine Arbeit als Freiberufler 
für das Mixology Magazine, der bekanntesten Publikation der 
Barindustrie in Deutschland. Er ist Mitgründer und Geschäftsführer 
des Bar Convent Berlin, der wichtigsten jährlichen Barshow und 
Fachmesse in der deutschsprachigen Region, sowie Co-Autor von 
„Cocktailian - Handbuch der Bar”.

Gregorie Erchoff: 
20 Jahre Barmann-Erfahrung in Frankreich, 
Miami und New York. Chef der Park Hyatt Paris 
Vendome Bar für ein Jahr und arbeitete für 
einen Spirituosenvertrieb in Frankreich als 
Werbegesicht für Marken wie Uluvka Vodka & 

Leblon Cachaça. Er gründete eine private Bartending Firma, 
Ultimate Bar, wo er Cocktails für verschiedene Marken kreiert. Mit 
einem Zertifikat als Cognac Professor hat er Meisterklassen für 
Grey Goose Vodka überall in Frankreich gegeben

Danielle Biondi: 
Gründer und CEO des Rum Club Italiano. 
Berater für einen führenden Vertrieb in Italien 
und ehemaliger WIRSPA Landesmanager. 
Daniele verfügt über ein umfangreiches Wissen 
über Rum im allgemeinen und Authentisch 
Karibischen Rum im besonderen.
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wurde er von den Gründungsmitgliedern der BAR (Beverage 
Alcohol Resource) für das “Chuck O’Conner Scholarship” 
Stipendium ausgewählt.

Joe Howell: 
Joe Howell ist Chef Bartender im The Spoke 
Club in Toronto. Er war Finalist im Diageo 
World Class Canada, Made With Love Toronto 
und einem Mescal Cocktail Wettbewerb in 
Mexiko City; er arbeitete auch am Cosmos mit 

King Cocktail Dale DeGroff für den 25. Jahrestag des ikonischen 
Trunks. Er erschien mit seinen Getränken unter anderem in der 
Global Morning Show, in Zeitschriften wie dem The Toronto Star, 
Metro Newspaper, Urban Male Magazine, Elle Magazine und 
King West Magazine.

Gabrielle Panaccio: 
Gabrielle hat im Gastgewerbe überall auf der 
Welt gearbeitet und hat ein natürliches Talent 
für das Arrangieren von Aromen. Sie entdeckte 
die Welt der Cocktails in der Bar Eau-de-vie, in 
Sydney. Zurück in Montreal leitete sie die 

renommierte Cocktailwerkstatt, Comptoir à Cocktails. Als 
Gründungsmitglied der ProxiBar ist sie heute auch Eigentümerin 
von Group Lab und Secrets of Comptoir. Sie gewann den Titel 
“Chief Bar Montreal 2011” und den Preis “Grey Goose Pour Master 
Canada 2013”.

Steve Olson: 
Steven Olsen ist ein Getränke- und Servicetrainer 
und Berater. Er ist im Gewerbe auch für seine 
Firma, aka wine geek, und als Gründer der 
Beverage Alcohol Resource (BAR) bekannt. Als 
solcher hält Olsen Vorträge über Wein und 

Spirituosen überall auf der Welt. Obwohl er wahrscheinlich am 
Besten für seine Restaurant- und Barberatungsdienste, sowie für 
seine Servicetrainingsprogramme bekannt ist, hat Olsen auch 
zahlreiche internationale Auszeichnungen erhalten, unter ihnen die 
Auszeichnung als CHEERS Magazine “Beverage Innovator of the 
Year” in 2005, “Sante Magazine’s Spirits Professional of the Year” in 
2003 ausgewählt worden zu sein, er wurde mit dem Titel “Best Bar 
Mentor” im Tales of the Cocktail in 2012 geehrt und ist ein 
Weltrichter für World Class

H. Joseph Ehrmann: 
H. ist der 11. Eigentümer des Elixir in San 
Franzisko und ist einer der Pioniere für  
die Revitalisierung der Cocktailkultur im letzten 
Jahrzehnt. Er ist ein international bekannter 
Spirituosen Experte und ist ausserdem mit zwei 

anderen Unternehmen beschäftigt: einer Cocktail Catering und 
Veranstaltungsfirma, die auf “edutainment” für genossenschaftliche 
Kunden (Elixir To Go, LLC) und einer Industrieberatungsfirma 
(Cocktail Ambassadors, LLC). H. ist ein USGB National 
Botschafter und ehemaliger Vizepräsident des Ortsverbands.

Peter Vestinos: 
Peter ist Präsident der Chicago Abteilung des 
USBG und Getränkedirektor des The Betty. 
Seine Firma, The BarMedic konzentriert sich 
auf die Entwicklung von Getränkekarten, 
Bartender-Training und Spirituosenschulung. 

Zuvor war er Getränkeentwicklungsdirektor für das nationale 
Portfolio für Wein, Spirituosen und Biervertriebspartner 
für die Wirtz Beverage Gruppe. Einige seiner Auszeichnungen 
schließen ein: 1. Platz beim 2008 Bombay Sapphire’s “The 
Nation’s Most Inspired Bartender” und der 2007 “Chicago Iron 
Bartender Competition”.

Danielle Tatarin: 
Danielle ist ein führende Getränkeexpertin in 
der belebten Vancouver Mixologen Szene. Sie hat 
Erfahrung hinter der Theke, beim Design von 
Cocktailkarten und Training anderer Experten 
wie sie selbst. Sie ist Gründungsmitglied und 

ehemaliger Präsident der Kanadischen Professionellen Bartender 
Assoziation, sie ist ebenfalls Eigentümer von Designer Cocktail, 
einer Firma, die Unterricht für Getränkebereitung und die 
Geschichte der Spirituosen gibt.

 John Lermayer: 
John wurde in 2008 von Bartender Legende 
Dale DeGroff ausgewählt, um in der “Bar Chef 
Challenge” im Tales of The Cocktails in New 
Orleans teilzunehmen, welche er gewann und 
damit die Cocktailwelt im Sturm eroberte. 

Desweiteren wurde ihm der Canton Bartender des Jahres Preis in 
2009 verliehen, er gewannt den Hennessey Art of Mixing und die 
Bols Global Cocktail Challenge, um einige zu nennen. In 2009 
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Der Entdeckergeist

Obwohl jeder von uns eine andere Geschichte 
hat, teilen wir eine Leidenschaft für diese 
unglaubliche Spirituose und fühlen uns 
geehrt, Teil des Authentisch Karibischen 

Rum Programms zu sein.

Letztendlich ist Rum einzigartig – in einem Schluck sowohl 
überraschend als auch vertraut. So viele verschiedene Aromen, 
so viele Variationen, so viele endlose Möglichkeiten für diese 
Spirituose und ihre diversen Geschmacksrichtungen – subtil 
oder stark, leicht oder herb, reichhaltig oder delikat, blumig 
oder holzig oder ein bisschen von allem. Und all das bevor wir 
überhaupt erst an ein Mischen gedacht haben.

Die Karibik ist das spirituelle Zuhause des Rums, deshalb 
freuen wir uns sehr, die unglaublichen Geschichten dieses 
Rums und der Menschen hinter dieser magischen Spirituose 
zu erzählen. Rum ist seit Jahrhunderten Teil des karibischen 
Lebensstils und mit Sicherheit helfen wir dabei, diesen den 
Test der Zeit bestehen zu lassen, indem wir unsere Leidenschaft 
und unser Wissen teilen

Prost!

N A C H W O R T N A C H W O R T
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 Um mehr über Authentischen Karibischen  
Rum zu erfahren, gehen Sie zu:  

www.acr-rum.com

@ACR_Rum #RumEducation 

facebook.com/ACRrum 

youtube.com/ACRrum 

instagram.com/ACR_rum


